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modbar av - espresso system

Modbar AV es una elegante maquina espresso que esconde la
complejidad de las maquinas tradicionales debajo de la barra.

Ha nacido para el barista: ese sofiador visionario que quiere redefinir
la estética del espacio cafetero sin renunciar a la calidad, coherencia
y fiabilidad de un reconocido lider del sector.
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A ATENCION A
El uso de esta maquina es de
tipo estrictamente profesional.
La maquina debe instalarse
en lugares donde el uso esta
reservado a personal preparado.
Se prohibe el uso por parte de

L nifos. )

Espresso Tap debe colocarse en
posicion horizontal sobre una
plataforma a al menos 80 cm del
suelo.

A ATENCION A
Esta maquina no esta preparada
para un uso externo. No use
chorros de agua para limpiar
la maquina, no posicione la
maquina donde se utilizan

1. Advertencias generales y normas de seguridad

A ATENCION A
Como ya hemos dicho en las
notas anteriores, el fabricante
declina toda responsabilidad por
dafios materiales, a animales
y/o personales cuando el
producto no ha sido instalado
conforme a los indicaciones del
presente manual y/o cuando no
se utiliza para funciones como
la erogacion de café y bebidas

L chorros de agua. y

. calientes. y
1) Precauciones importantes

e El nivel sonoro de la
maquina es inferior a
70dBA.

e El uso, limpieza vy

mantenimiento de esta
maquina de café pueden
llevarlos a cabo personas
(incluidos niflos de mas
de 8 afios de edad) con

capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales
reducidas, o con falta de
experienciay conocimiento,
siempre y cuando estén
bajo la supervision de una
persona responsable de su
seguridad y si entienden
los peligros.

e Los nifios deben estar bajo
supervision para asegurar
que no jueguen con el
aparato.

e Mantener el aparato y el
cable fuera del alcance
de los nifios menores de 8
anos de edad.

2) Esta guia sobre el
funcionamiento forma
parte integrante y esencial
del  producto, debiendo
ser entregada a todos los
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consumidores. Se ruega a
los consumidores que lean
atentamente las sugerencias
Incluidas, puesto que facilitan
informacion Importante
sobre la seguridad durante la
instalacion, funcionamiento
y mantenimiento.

El presente manual debera
conservarse  con  esmero
y estar disponible para
cualquier futura consulta vy
para cualquier nuevo usuario
del producto.

3) Aseglrese de que el
producto esta integro
examinando su embalaje,
comprobando que no tenga
signos de dafio que podrian
afectar afectado el interior de
la maquina.

4) Verifique la integridad de
la maquina después de haber
retirado el embalaje con

cuidado.
4

En caso de duda, no continie
y contacte inmediatamente al
concesionario o vendedor que
procedera a enviar personal
especializado y autorizado para
operar en la maquina.

5 Los elementos del
embalaje (cajas, bolsas,
poliestireno expandido y otro)
no deben dejarse al alcance
de los nifios, puesto que son
fuentes de peligro, ni deben
dispersarse en el medio
ambiente.

6) Compruebe que los datos
de la placa responden a los
de la red eléctrica instalada
en el lugar en el que se va a
utilizar la maquina.

1) La instalacion de la
maquina debe llevarse a
cabo conforme a los codigos
y reglamentos eléctricos e

hidraulicos locales. Ademas,
la instalacion debe efectuarse
segln lo dispuesto en las
instrucciones del fabricante
y debe correr a cargo de
personal técnico autorizado y
cualificado.

8) Una instalacién incorrecta
podria causar dafios
personales, animales o cosas,
por los cuales el fabricante
declina toda responsabilidad.

9) Solo podrd conseguirse
un funcionamiento eléctrico
seguro de este aparato
cuando se haya efectuado
unaconexioén alared eléctrica
correcta, de acuerdo con los
cédigos y reglamentos de
seguridad locales, nacionales
e Internacionales, y en
concreto cuando la unidad se
ponga a tierra.

Aseglrese de que |la



puesta a tierra se realice
correctamente, puesto que
es un elemento fundamental
para la seguridad. La conexion
debe ser comprobada por
personal cualificado.

10) Luego aseglrese de que
la capacidad del sistema
eléctrico a disposicion
se adapta al consumo de
potencia maxima, indicado
en la maquina de café.

11) Se desaconseja utilizar
adaptadores, clavijas
multiples y/o prolongaciones.
Si no se puede evitar el uso,
asegurese de que respeten
los cbdigos y reglamentos de
seguridad locales, nacionales
e internacionales, prestando

atencibn a no  superar
los voltajes, potencias vy
absorciones indicados
en estos adaptadores vy

prolongaciones.

12) Este aparato solo debera
destinarse al uso para el

cual ha sido expresamente
proyectado y realizado.
Cualquier otro  uso  se

considerara impropio y por lo
tanto peligroso.

El fabricante declina toda
responsabilidad derivada de un uso
inadecuado e irracional.

Esta maquina no debe
Instalarse en una cocina.

13) EI uso de cualquier
aparato eléctrico exige el
cumplimiento de algunas
normas basicas.

En nuestro caso, estas son:

e Evitar tocar el aparato
con las manos o los pies
mojados o humedos.

e No usar el aparato con los
pies descalzos.

e No usar prolongaciones en
cuartos de bafio.

e No desenchufe el aparato

de la corriente tirando del
cable.

e Nodeje el aparato expuesto
a agentes atmosféricos
(lluvia, sol, etc.).

e No permita que usen el
aparato nifios o personas
qgue no estan en disposicidén
de utilizarlo.

* Nolimpieel panel de mandos
con pafnos mojados puesto
que no esta asegurada la
estanqueidad.

14) Antes de realizar
cualquier  operacion  de
mantenimiento y/o limpieza,
ponga en posicion “0” u
“OFF” el interruptor general
situado en la maquina vy
desenchufe el aparato de la
red de alimentacion eléctrica
extrayendo la clavia o
apagando el interruptor del
sistema. Para las operaciones
de limpieza, aténgase
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exclusivamente a lo previsto
en el presente manual.

199 En caso de mal
funcionamiento o averias en
el aparato, desenchufelo de la
redeléctrica(comosedescribe
en el punto anterior) y cierre
el grifo de alimentaciéon de
agua. Absténgase de intentar
repararlo y dirijase a personal
cualificadoy autorizado desde
el punto de vista profesional.

La posible reparacion
del producto deberd ser
efectuada Unicamente por

la casa fabricante o por un
centro autorizado utilizando
exclusivamente  recambios
originales. El hecho de no
respetar lo anterior pondria
en peligro la seguridad
del aparato e implicaria la
pérdida de la garantia.

16) En el momento de la
instalacion, hay que prever
un interruptor omnipolar
6

como exigen las normas de
seguridad vigentes, dotado de
fusibles aptos para soportar
la potencia de la maquina a
conectar.

17) Para evitar
recalentamientos peligrosos,
se recomienda extender todo
el cable de alimentacion.

18) No obstruya las rejillas de
aspiracion o de disipacion vy,
en concreto, no cubra con
pafios u otro la superficie
calienta-tazas.

19) EI cable eléctrico de
la maquina no debe ser

sustituido por el usuario. Si
se dafia, apague la maquina
y desconéctela de la red
eléctrica retirando la clavija
del enchufe o desactivando
el circuito mediante el
relativo interruptor y cierre

el circuito del agua. Para
sustituir el cable eléctrico,
contacte exclusivamente a
profesionales cualificados.

20) Estas instrucciones
también estan disponibles en
un formato alternativo en una
pagina web.
https://modbar.com/support/

21) La maquina debe
posicionarse en plano sobre
el mostrador en un lugar con:
Temperatura ambiente
minima: 5°C/41°F;
Temperatura ambiente
maxima: 32°C/89°F.

22) Controlar que los
siguientes accesorios estén
incluidos:

¢ una cantidad de portafiltros
de 1 y 2 dosis seglin la
cantidad de grupos;

e filtros de sustitucién de 1y



2 dosis (uno de cada clase);
e 1 compactador;
e 1 filtro ciego;

e 1 detergente
limpieza;

e 3 tubos trenzados para las
conexiones hidricas;

¢ 1 tubo de plastico reforzado
de 1,5 m para la descarga;

e 1 collar para sujetar el tubo.

para la

23) Si la maquina se ha
posicionado temporalmente
en una zona con temperatura
ambiente inferior a 0°C/32°F,
contacte a la asistencia
técnica antes de usarla.

24) La presion suministrada
a la caldera del agua debe
estar comprendida entre los
0,2y los 0,6 MPa.

La presibn maxima del
agua de entrada sera de al
menos 1,0 Mpa (Dinamarca,
Noruega, Suecia, Finlandia).

25) La maquina  esta
preparada para ser conectada
permanentemente a una
Instalacion  eléctrica fija.
Es obligatorio instalar un
interruptor diferencial con
una  corriente  operativa
residual nominal no superior
a 30mA.

26) Esta maquina esta
disefiada Unicamente para
preparar café y bebidas
calientes.

27) Se prohibe toda
modificacion  del equipo;
el fabricante no puede ser
considerado responsable
de los dafios a los bienes,
animales y/o personas Si
el equipo sufre cambios
técnicos y estéticos, cambios
en el rendimiento y las
caracteristicas y, en general,
se altera uno 0 mas de sus
componentes.

28) Dimensiones y pesos comunes a todas
las maquinas

A[mm] 356 D [mm] 316
B [mm] 203 E [mm] 137
C [mm] 406 F [mm] 115
PESO,,,. [KE] 18 PEso,, [kgl 10,5




2. Definicion de Los Modelos Tratados

El presente manual de uso se refiere exclusivamente a los siguientes modelos fabricados por nosotros:
MODBAR AV, sistema espresso

Leyenda
n Palanca del actuador de espresso n Visor digital
B3 'ndicador de la seleccion I Conexion para llave USB

Bl Temporizador I selector

Interruptor de encendido

n Man6metro

n Panel de mandos

I} Drenaje
n Entrada de agua
m Conexion eléctrica bomba

m Entrada de alimentacion eléctrica
n Tap 1 preparacion
m Tap 2 preparacion
n Tap 1 baja tension
Tap 2 baja tension
m Tap 1 alta tension

. ) y m Tap 2 alta tension
Para ampliar la informaciéon  sobre

electrénica, teclado y programacién del m Toma AUX serial baja tension

software, se ruega consultar la guia para la m Balanzas baja tension
programacién del software.

Fig. 1 - Sistema ESPRESSO EZ salanza de precision




El presente manual de uso se refiere exclusivamente a los siguientes modelos fabricados por nosotros:

Espresso Tap

MODBAR AV de 1 grupo, sistema espresso

Maodulo de espresso

5 N
0

Lado del barista

Fig. 1a - Sistema ESPRESSO 1 grupo

Leyenda

n Espresso Tap 1

n Tap 1 preparacion

n Tap 1 baja tension

Il Tap 1 alta tension

Il unidad de precalentamiento
“ Tap 1 caldera del café

Para ampliar la informacién sobre electrénica,
teclado y programacion del software, se ruega
consultar la guia para la programacion del
software.




El presente manual de uso se refiere exclusivamente a los siguientes modelos fabricados por nosotros:
MODBAR AV de 2 grupos, sistema espresso

Leyenda

Médulo de espresso I Espresso Tap 1

BB Espresso Tap 2

n Tap 1 preparacion
n Tap 2 preparacion
B Tap 1 baja tension
n Tap 2 baja tension
Tap 1 alta tensién
n Tap 2 alta tensién
Il Tap 2 caldera del café
m Tap 1 caldera del café

Para ampliar la informacién sobre electrénica,
teclado y programacion del software, se ruega
consultar la guia para la programacion del
software.

T " Lado del barista
Fig. 1b - Sistema ESPRESSO de 2 grupos




Configuracién con dos calderas y un grifo.

r@l —> Tapl

i —— Tapl

Barista Side

Legend

Bl Unidad de precalentamiento

n Espresso Tap 1

n Vélvula de bola: posicion “CERRADA”
I Vvalvula de bola: posicion “ABIERTA”

Configuracion con dos calderas y dos grifos.

Barista Side

Legend

n Espresso Tap 2

n Espresso Tap 1

n Valvula de bola: posicion “ABIERTA”
I Vélvula de bola: posicion “CERRADA”

Fig. 1c: sistema ESPRESSO,
con un grifo o dos grifos




1) Descripcion general
La maquina esta disponible en las
versiones 1 y 2 grupos de erogacién y
estan constituidas basicamente por las
siguientes partes:

e Calderas de entrada y salida si una
maquina de grupo o caldera 1 / calderas
2 si dos grupos maquina;

e Grupos de erogacion;

e FElectrobomba.

2) Descripcion de las diversas partes

e Caldera de café

La caldera de café consiste en un depésito
cilindrico de acero inoxidable AISI 300.
Cada unidad se prueba mediante un test
hidraulico a una presiéon de 18 bares y es
adecuada a la presién de funcionamiento
de 9 bares. Segln el nimero de salidas, se
obtienen los siguientes volimenes efectivos
y potencias instaladas:

2 Caldera de café 1.4 litros cada unidad

En los extremos del revestimiento cilindrico
estan aplicadas las cubiertas y en uno se
sitla el alojamiento para las resistencias
eléctricas de calentamiento del agua.
La temperatura de la caldera de café se
mantiene gracias a una unidad electrénica
PID que controla la temperatura con
una precisién de 0,2° C. Los grupos de
erogacion se instalan en la caldera.

Compuesto de tubo de acero inoxidable
AISI 300. Se calienta a través de un
elemento calefactor por inmersion.

12

e Temperatura de funcionamiento de 95° C
(regulable), controlada automéaticamente
por una unidad electrénica que supervisa
la temperatura con una precisiéon de
0,2° C. Presion de funcionamiento de 9
bares.

e |a presion se visualiza a través de un
indicador de presiéon con una escala de
0 a 18 bares.

e Dispositivo de seguridad, basado en una
valvula mecanica de expansion, con
muelle de reaccién regulado a 13 bares.

e Prueba: prueba hidraulica a 18 bares
efectuada en nuestra fébrica en
pequefas calderas listas para usar.

e Grupos de erogacion
Estan constituidos por un bloque de acero
inoxidable al cual se acopla el portafiltro
en el cual se introduce la dosis de café en
polvo y desde el cual, mediante la boquilla,
baja el café espresso a la/s taza/s inferior/es
una vez accionada la erogacién.

e Revestimiento

Esta constituido por una carcasa de lamina

de acero pintada y de acero inoxidable.

La estructura es el resultado de estudios

concretos para la funcion estética, para

optimizar la ergonomia al usuario y para
reducir al minimo la posibilidad de sufrir
dafios.

e Electrobomba

La bomba giratoria, instalada en el tubo de

alimentacién del agua, esta preparada para

entrar en funcionamiento cada vez que se

accionan los grupos de erogacién de café y,

mediante un autonivel, para reabastecer el

posible consumo de agua de la caldera de

Servicios.

® Placa maquina ETL:

Espresso AV System

SERIAL #:
modular brewing systems PROOOOOO
MODEL: MFG. DATE:

11/21/2017

208 Vac /13,1A/ 2,733W / 60hz. / 1-Phase

220-240 Vac / 14,2A/ 3,

,264W / 60hz. / 1-Phase

CAPACITY: 2.8L |MAX. PRESSURE: 217,5 PSI

WATER SUPPLY:
1-GAL. / MINUTE

READ OPERATING
MANUAL BEFORE USING

MIN 35 PSI - MAX 70 PSI

THIS EQUIPMENT

CONFORMS TO UL STD 197
CERTIFIED TO CSA STD C22.2 NO.109

1X]

%ﬁ,
K.

Intertek

MADE IN
ITALY

e Placa maquina CE:

modular brewing systems

SERIAL #:
PR000000

MODEL:
Espresso AV System

MFG. DATE:
01/15/2018

220-240 V/ 50/60Hz

11.6A/ 2676W (1TAP)

14A 1 3227W (2TAP)

CAPACITY: 2.8L | MAX. PRESSURE: 1.5 MPa

WATER SUPPLY:
3.8 I/min
MIN 0.24 MPa - MAX 0.6 MPa

READ OPERATING
MANUAL BEFORE USING
THIS EQUIPMENT

CONFORMS TO UL STD 197

CERTIFIED TO CSA STD C22.2 NO.109
Via La Torre 14H - 50038 Scarperia e San Piero (Florence)

1X]

[=]:4[m
OF

Cce

MADE IN
ITALY }




3. Instalacion

RATED RATED POWER CORD
BOILER MODULE | TAP TOTAL R A ATENCION A
MODEL/SERIES | ~poup ViHz PO%R ’N(T)JT WATTAGE | WATTAGE | WATTAGE SIZE (mm?) . P—
Para evitar roturas o pérdidas:
SEE ELECTRICAL QQ Z, 2
wobBAR Ay |BOLERACE20-200VI50.60Hz 26825 11,7 21315 551 2682,5 no ponga ni instale la maquina
1GR AC208/60Hz 22525 10,8 1801 4515 2252,5| CONNECTIONS
en lugares donde la temperatura
FOR DETAILS
pueda congelar el agua en
RATE-D RATED POWER CORD 1
MODEL/SERIES gg’c’;EPR VIHz POWER | INPUT ’yyg?;’:g[z_ vﬁ\’; AGE MLOT?;LGE SIZE (mm?) la caldera o en el sistema
w) (A) hd e I
L idraulico. y
3233 11 2131 1102 3233 SEE ELECTRICAL
2 BOILER|AC220-240V/50-60Hz ,5 5 5
MODBARAV  |56r  |AC208/60Hz 2703 13 1801 902 2703 | CONNECTIONS A ATENCION A
FOR DETALLS El sistema de conexion de
oxwiRES 1 OB S— la maquina debera contar
220v 1X BROWN (PHASE) . g
WXYELLOW&GREEN(GROUND) THE DETAILS ON THE LEFT DESCRIBE con un dlspOSItlvo de
HOW TO CONNECT EACH WIRE TO THE PLUG| o,
&4_ T hecuimons. desconexion adecuado cerca
de la instalacion para que, si se

Instalacion en el mostrador con
hasculas:

El grosor del mostrador debe ser

de entre 20 mm y 100 mm.

Sustituir los fusibles con tipos de
iguales especificaciones
F1=2A, 250V

Esta maquina no debe instalarse
en una cocina.

J

activa, sea posible accionarlo
L cerca de la maquina. )

A ATENCION A
Instalacion en el mostrador:
Para realizar el corte en el

mostrador, utilice la plantilla de

corte que se encuentra dentro

L del embalaje. )
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Espacios libres recomendados

135 mm - 5,3 in.
Espacio libre entre el portafiltro
desnudo y el mostrador . _ _ _ _ _ pp——

350 mm - 14 in.
Separaciéon minima entre los
Espresso Taps

88 mm - 3,5 in. %[%M

Espacio libre entre el portafiltro con
pico de 2 tazas y el mostrador

150 mm - 6 in. e
Espacio libre en la parte superio\rl

75 mm -3 in.
Espacio libre trasero

75 mm - 3 in.
Espacio libre en el lado izquierdo

200 mm - 8 in.
Espacio libre en el lado derecho

Fig. 2 - Guia de instalacion




A ATENCION A
La maquina esta preparada
para ser conectada
permanentemente a una
instalacion eléctrica fija.

Es obligatorio instalar un
interruptor diferencial con una
corriente operativa residual

(__nominal no superior a 30mA. )

A ATENCION A
Las calderas del café y del vapor
contienen agua a temperatura
elevada. Una temperatura del
agua superior a 52°C / 125°F
puede ser causa de quemaduras
graves o la muerte (Caldera de

En cada instalacion, la maquina
debe dotarse de un nuevo juego
de tubos para la instalacion
hidraulica, ademas de las juntas
correspondientes.

A ATENCION A
La presion del agua entrante
debe estar comprendida
entre 0,2y 0,4 MPa. Si no
esta disponible una presion
suficiente, sugerimos usar un
sistema anadido de suministro

| Café97°C/201°F)

Desconecte la alimentacion

eléctrica de la maquina antes de
conectar la homba de agua.

L de agua.

Tension peligrosa: desconectar
de la red eléctrica antes de
cualquier posible intervencion.

A ATENCION A
La bomba del motor debe
colocarse cerca de la maquina
en un lugar de facil acceso
para las intervenciones de
mantenimiento, pero protegido
de interferencias accidentales
donde se garantice una

J

A ATENCION A
Antes de efectuar posibles
conexiones eléctricas,

con collar de apretado estén
bien fijados al cuerpo de la
maquina a fin de evitar someter
los cables de alimentacion a

esfuerzos involuntarios.

compruebe que los 2 conectores

J

(__circulacion de aire optima.

A ATENCION A
La empresa declina toda
responsabilidad civil y/o penal
cuando la conexion a tierra
no se realice respetando las
normas vigentes, asi como por
la conexion incorrecta de las

_ restantes partes eléctricas. )
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A ATENCION A

Esta maquina no debe ser
usada por personas (incluidos
nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o con falta de
experiencia y conocimiento,
excepto bajo supervision o si
han sido capacitadas en el uso
de la misma por una persona
responsable de su seguridad.

\. J

- solo para los ESTADOS UNIDOS
y CANADA - no conectar a un
circuito que funciona a mas de
150V a tierra.

Esta maquina no esta preparada
para un uso externo. No use
chorros de agua para limpiar la
maquina, no posicione la maquina
donde se utilizan chorros de agua.

16

Note:

e El grifo de cierre de agua potable y los
interruptores terminales de la linea de
corriente eléctrica deberan encontrarse
en la posicién mas adecuada para ser ac-
cionados por el operador con la maxima
facilidad y eficiencia.

1) Funciones del Interruptor de Encendido

El interruptor de encendido de dos
posiciones del panel frontal del médulo
Modbar tiene dos funciones distintas:
encendido y apagado.

0 - 0ff: En esta posicion, el
moédulo esté en la posicion de
apagado.

P

| - Modo Standby: En esta posicion, el médulo
esta en la posicion de standby. En el modo
standby, todas las operaciones funcionan
normalmente pero no pasa electricidad
a los elementos térmicos. Este modo se
utiliza para cebar el sistema durante la
instalacién y también puede ser (til para
algunas aplicaciones de diagndstico.

!
)
| @

Il - Modo Operativo: En esta posicién, el
maédulo esté en la posicion operativa. Pasa
electricidad a los elementos térmicos y
todas las funciones operan normalmente.

==

D

2) Guia de instalacion

Durante la instalacion, se debe cebar el
modulo Modbar antes del uso. Esto se realiza
de la siguiente manera.

e Aseglrese de que pase agua filtrada al
mddulo.

e Aseglrese de que el
encendido esté en Off.

e Aseglrese de que el cable de alimentacion
del médulo esté enchufado en el toma
apropiado.

e Gire el interruptor de encendido hacia la
izquierda para colocarlo en modo standby.

e Mueva la manija del grifo en modo
manual como se describe en la seccion
“Operaciones de Dispensacién” de esta
guia.

e Después de que el agua comienza a salir
del grifo (puede tardar un poco en un
sistema nuevo) déjela fluir durante 30
segundos como minimo para asegurarse
de que el sistema haya sido cebado.

e En este momento, es seguro girar el
interruptor a la derecha hasta el modo
operativo.

interruptor de

3) Uso General

Durante el uso general, el médulo ya esta
cebado y no es necesario cebar el sistema.
Para arrancar el médulo, haga lo siguiente:



e Aseglrese de que pase agua filtrada al
maodulo.

e Desde la posicion Off, gire el interruptor
de encendido hacia la derecha para
colocarlo en modo operativo.

e En este momento, los elementos
comienzan a calentarse. Cuando cada
zona térmica alcanza la temperatura
definida, el médulo esta listo para usar.

TAP1
LOW VOLTAGE

TAP1 TAP1
BREWING  HIGH VOLTAGE

WASTE/DRAIN

COFFEE

BRAIDED HOSE

4) Accesorios

Para proceder a la instalacion, es necesario

disponer de:

e (analizacién de agua potable con
grifo terminal de 3/8“ gas (BSP);
(Compresién 3/8" para Estados Unidos
y Canada).

e Alimentacion eléctrica conforme a las
especificaciones relativas a la maquina
de café espresso adquirida:

e Conexion eléctrica monofasica/

LOW VOLTAGE

MAIN SWITCH
AND ELECTRICAL SUPPLY CONNECTION

BOILER /
7
e
e
Ve
7
e (
(
\_ 5

ROTARY PUMP

&

MAIN WATER
SUPPLY VALVE

WATER TREATMENT
RECOMMENDED VALUES
wwiw.lamarzocco.comiwater_calculator

Fig. 3a - Guia de instalacion

trifasica a 220Vca - 50/60 Hz con
tierra, enchufe protegido e interruptor
homologado

e (Conexion eléctrica monofasica a
200Vca - 50/60 Hz con tierra, enchufe
protegido e interruptor homologado

e Conductor de descarga.

5) Analisis del agua

Para poder garantizar que el agua que entra
en la maquina se ajusta a los parametros
preestablecidos, todas las maquinas La
Marzocco incluirdn 2 kits para analizar
el agua (véase la imagen). Cada uno
comprende 6 bandas de medicién y una
cartulina con las instrucciones de uso.

Total Iron pe met)
o

or

Los parametros que podran medirse son:
dureza total, hierro, cloro libre, cloro total,
pH & alcalinidad total, cloruros.
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El agua deberd analizarse antes del
sistema de tratamiento utilizado después
para comprobar si los parametros del agua
que entra en la maquina de café se ajustan
a los recomendados por La Marzocco.
Una vez analizada, es posible comprobar
qué sistema de filtracion es mas adecuado,
introduciendo los parametros obtenidos
mediante el kit en nuestro sitio web (http://
www.lamarzocco.com/water_calculator/).

TAP
LOW VOLTAGE

TAP TAP
BREWING  HIGH VOLTAGE

WASTE/DRAIN

COFFEE
BOILER

6) Conexion a la red hidrica

Para conectar la maquina a la red hidrica,
seguir las indicaciones del capitulo que se
refiere a la instalacion de la maquina, en
particular, aquellas relacionadas con las
normas de seguridad hidraulica propias de
cada pais en el cual se instala la unidad.
Para garantizar el funcionamiento correcto
y seguro de la maquina, mantener un nivel
adecuado de sus prestaciones y garantizar
una calidad elevada de la bebida erogada, es

POWER SUPPLY
CORD @

MAIN SWITCH
AND ELECTRICAL SUPPLY CONNECTION

BRAIDED HOSE

&

MAIN WATER
SUPPLY VALVE

WATER TREATMENT
RECOMMENDED VALUES
www.lamarzocco.comiwater_calculator

Fig. 3b - Guia de instalacion

oportuno que el agua de ingreso tenga una
dureza superior 7°f (70Oppm, 4°d) e inferior
a 10°f (100ppm, 6°d), pH entre 6,5y 8,5y
una cantidad de cloruros disueltos inferior a
30 mg/l. El respeto de estos valores permite
a la maquina funcionar con la maxima
eficiencia. Si estos parametros no son
conformes, se debe prever la presencia de
dispositivos especificos, haciendo referencia
en cada caso a las normas nacionales
vigentes en materia de potabilidad del agua.
Realizar la conexion del eventual filtro/
depurador de agua a la red de agua potable
por medio de uno de los tubos flexibles
de acero inoxidable trenzados. Antes de
conectar la bomba del agua a la maquina
espresso, dejar correr el agua para eliminar
los eventuales residuos que, de lo contrario,
podrian depositarse en las sedes de los
grifos y las valvulas, y comprometer la
funcionalidad adecuada de la unidad.
Realizar la conexién de erogacion de agua
potable de la maquina espresso a la salida
del agua usando uno de los tubos de acero
inoxidable trenzado que se entregan con
el equipo. Luego, realizar la conexién de
entrada de la bomba de agua a la salida del
eventual filtro/depurador del agua (si esta
presente).

Nota: La electrobomba esta proyectada para
utilizar Unicamente agua fria. Compruebe
que la alimentacion de agua siempre
esté activa mientras la bomba esta en
funcionamiento, de lo contrario podria
introducirse aire en la caldera dafiando la
bomba.



7) Conexion eléctrica

a) Cahle de alimentacion

e Este es el cable de alimentacion
principal que suministra corriente a
toda la maquina de café espresso. Estan
disponibles diversos tipos de cables segln
los requisitos eléctricos de la méaquina de
café espresso adquirida:

e Cable tripolar monofasico de 200/220Vca
con seccién de 4/6/10 mm2 fijado a la
maquina de café espresso mediante un
conector dotado de sujetacables

h) Cable de alimentacion motor homba de agua
Esta es la linea de alimentacién para el
motor de la bomba de agua. La electrénica
interna encendera el motor de la bomba
cuando sea necesario.

e Cable tripolar con seccién de 1,5
mm2 o AWG 16 tripolar (para la version
certificada UL) fijado a la maquina de café
espresso mediante un conector dotado de
sujetacables.

c) Conexion rapida entre la bomba del agua y la
maguina de café espresso

La conexién eléctrica tiene que realizarse
por medio de los conectores tal como se
muestra en las figuras a continuacion:

- Visualizacién de conectores;

Machine connector Pump connector

- Conexién de cables;

- Apretamiento de cables;

8) Conexion del deposito de agua de descarga

La conexién de la descarga de la maquina
de café espresso debe realizarse mediante
el tubo de plastico reforzado suministrado.
Conecte un extremo del tubo de plastico
reforzado al racor del tubo de descarga
presente en el lado izquierdo de la maquina
de café espresso, fijelo firmemente
utilizando el collar sujetatubos incluido.
Conecte el otro extremo a un sistema
adecuado de recuperacion del agua de
descarga.

Cuando el mencionado sistema no esté
disponible, y si es aceptable segln
las normas locales, es posible recoger
los liquidos de drenaje en un cubo
adecuado y deberan efectuarse posibles
prolongaciones del tubo de descarga
mediante tubos de PVC con nucleo de
acero y collares sujetatubos adecuados.

Tabla de especificaciones del agua

Min. Max.
T.D.S. ppm 90 150
Dureza total ppm 70 100
Hierro total (Fe*?/Fe*3) ppm 0 0,02
Cloro libre (Cl,) ppm 0 0,05
Cloro total (Cl,) ppm 0 0,1
pH valor 6,5 8,5
Alcalinidad ppm 40 80
Cloruro (CI) ppm no mas 30

Nota: Comprobar la calidad del agua (la garantia quedara anulada si los parametros del
agua no se encuentran dentro del rango especificado en la seccién "Instalacion”)
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4, Puesta en Funcionamiento y Preparacion del Café

.

A ATENCION A

Nunca quite el portafiltro
mientras sale agua. Esta
operacion es muy peligrosa
puesto que la presion que se
genera en el filtro ciego puede
ocasionar salidas violentas de
agua caliente y ligeramente
caustica que pueden provocar
quemaduras graves. La
caldera de café contiene agua
a temperatura elevada. una
temperatura del agua superior
a 52°C / 125°F puede ser causa
de graves quemaduras o muerte
por abrasion.

Esta maquina esta disefiada
Unicamente para preparar café
y bebidas calientes.
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A ATENCION A
No sumergir la maquina en
agua y evitar salpicaduras de
agua durante la limpieza. Para
las operaciones de limpieza,
seguir cuidadosamente las
instrucciones que se listan a

L continuacion. )

IMPORTANTE

Para mejorar el sabor del café espresso,
la temperatura del agua en la caldera
de café, y por lo tanto del grupo, puede
aumentarse o disminuirse utilizando la
pantalla digital (consulte la guia para la
programacion del software).

1) Puesta en marcha de la maquina para café
espresso

a) Llene la caldera con agua

Una vez realizadas las operaciones de
instalacion, es necesario reabastecer las
calderas de agua del siguiente modo:

e Caldera de café

La entrada de agua a la caldera saturada
(café) se realiza directamente, nada mas
abrir los grifos de la canalizacién hidrica y
del depurador, si esta presente. Puesto que
al entrar agua en la caldera comprimiréa el

aire que contiene, sera necesario eliminar
o “purgar” el aire de la caldera de café.
Para realizar la “saturaciéon” completa de
la calderay de los grupos, se debe eliminar
todo el aire.

Para eliminar el aire de la caldera o
“purgar los grupos”, debera accionar la
palanca del grifo hasta que salga agua del
grupo con el médulo en el modo standby
(interruptor principal en la posicién |,
selector en la posicion 1):

Repita este procedimiento con todos los
grifos.

La instalacion se habrd completado y la
maquina espresso deberia estar calentando
a las temperaturas de funcionamiento.

2) A la espera de que se caliente la maquina de
café espresso

En este periodo de tiempo, puede suceder
que el indicador de presién de la caldera
de café alcance los 14-15 bares. Esto
podria suceder cada vez que la maquina
se estd calentando. En este caso es
necesario ajustar la valvula de expansion
(véase la figura siguiente) de modo que la
presién nunca supere el valor de 13 bares.
En condiciones de funcionamiento
optimas, el transductor de presion de la



caldera de café, durante la erogacion,
puede indicar cualquier valor, comprendido
entre Oy 12 bares.

Valvula de expansion

3) Erogacion de la primera instalacion

Una vez finalizados los procedimientos de

la primera instalacion, antes de preparar

café, siga estos pasos:

e |nstalar los portafiltros insertandolos
en cada uno de los grupos y girandolos
como se describe en el manual de uso.
Luego, erogar agua durante 2 minutos
como minimo de cada grupo de café.

- como minimo 1 litro para una maquina
de uno/dos grupos

4) Instalar el portafiltro

Instale el portafiltro introduciéndolo en
el grupo y gire la manilla de izquierda
a derecha. Una vez introducido
correctamente el portafiltro, es posible
pulsar un botén de erogacién para que
salga agua por el portafiltro. Deje que salga
agua por el portafiltro vacio durante unos
segundos antes de iniciar el proceso de
erogacién para precalentar el portafiltro.

Nota: es importante dejar el portafiltro
instalado en la maquina de café espresso
cuando no se usa. El portafiltro debe
permanecer caliente para que el proceso
de erogacion de café se desarrolle
correctamente.

Filtro

Portafiltro
Junta térica

Boquilla doble

5) Erogacion de café

Ahora es posible desmontar uno de los
portafiltros para obtener un espresso. Llene
el portafiltro con el café molido, compacte
el café molido con el compactador incluido
ejerciendo una fuerza aproximada de 20
kg y vuelva a montar el portafiltros en el
grupo. Presione el botén para iniciar el
proceso de dispensacion.

Nota: algunos consumidores consideran
importante el paso de agua por la salida
del grupo antes de instalar el portafiltro
para eliminar cualquier resto de café y
otros residuos del grupo. Algunos repiten
la operaciéon después de la salida de
cada bebida. Efectle varias pruebas para
encontrar el mejor procedimiento para su
café.

6) Bomba del agua

Cada vez que sale café es posible regular
la presion de la bomba mediante el tornillo
by-pass (posicionado bajo el tapén al que

esta conectado la bomba de alimentacién),
en sentido horario para aumentar y en
sentido antihorario para disminuir la
presién. Regule la presién solo cuando un
grupo esta suministrando café.

Nota: Cuando la resistencia eléctrica de la
caldera de café esta en funcionamiento, el
agua se expande incrementando la presion
inicial. Al alcanzar la presién maxima, la
valvula de expansion (seguridad) empieza
a funcionar soltando algunas gotas de
agua, evitando superar la presion de 11-
12 bares.

En caso de superar la presién de 12
bares, es necesario regular la valvula
de expansién aflojando ligeramente el
capuchon. Si esto no es suficiente, retire
la valvula y limpie posibles oxidaciones.
Esta solucién también es valida en caso
de que la valvula permanezca abierta en
posicion de descarga (por ejemplo, si la
presion no aumenta a unos 8 bares).

1) Informacion general para preparar el café
Los portafiltros deben permanecer
calientes puesto que esté instalados en la
parte mas baja del grupo y estan aislados
por una junta de goma. Esto se consigue
dejando montados los portafiltros en la
maquina de café espresso también cuando
no se utiliza. También pueden calentarse
los  portafiltros  previamente.  Este
procedimiento puede ejecutarse haciendo
salir agua caliente por el portafiltro y
deteniendo la erogacién antes de hacer
café.
Recomendamos quitar el disco de café
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gastado directamente después de la
preparacion.

Para obtener una bebida excelente es
importantisimo, ademas del tipo de
mezcla, el grado de molido del café. El
molido ideal se consigue con la practica,
probando a preparar algunos cafés con el
gramaje que se desea utilizar para cada
taza (minimo aconsejado 6-7 gr.). La mejor
molienda es la que permite la erogacion
del café por las boquillas ni demasiado
lentamente (gota a gota) ni demasiado
rapidamente. Normalmente wuna dosis
doble deberia suministrar unos 25cc de
café espresso en 25 segundos.

8) Operaciones de Dispensacion

tiempo > 2 segundos
ﬁmpo =1 segundo
(i |

mpo =1 s/egundo
tiempo > 2 segundos

0 L
Y T

El grifo de espresso de Modbar puede
22

comandar multiples funciones usando una
sola palanca.

Para ello es preciso  accionar
momentaneamente la manija del grifo
hacia arriba o hacia abajo. Se pueden
configurar cuatro operaciones distintas
entre las siete disponibles a través del
panel de mandos del médulo.

Accionamiento corto hacia arriba
La manija del grifo se levanta y vuelve
inmediatamente a la posicién de reposo.

Accionamiento corto hacia abajo
La manija del grifo se baja y vuelve
inmediatamente a la posicién de reposo.

Accionamiento largo hacia arriba

La manija del grifo se levantay se mantiene
asi durante dos segundos antes de volver a
la posicién de reposo.

Accionamiento largo hacia abajo

La manija del grifo se baja y se mantiene
asi durante dos segundos antes de volver a
la posicién de reposo.

Siete operaciones disponibles:

- Dosis 1;

- Dosis 2;

- Dosis 3;

- Dosis 4;

- Funcionamiento continuo;
- Enjuague;

- Ciclo de limpieza.

Operaciones volumétricas (Dosis 1, Dosis 2, Dosis
3, Dosis 4)

El modo volumétrico dispensa agua hasta
que se suministra una cantidad de agua
predefinida y en ese punto la maquina
pone fin a la extraccién automaticamente.

Cualquier movimiento (hacia arriba o
hacia abajo) de la manija para detener la
dispensacion.

Funcionamiento continuo
El modo continuo dispensa agua hasta
que el barista pone fin a la extraccion
moviendo la manija del grifo de nuevo
momentaneamente.

Enjuague
Esta operacién activa el ciclo de aclarado.

Ciclo de limpieza

El  equipo Modbar también tiene
incorporada una funcién de ciclo de
limpieza/retrolavado.



A ATENCION A
Esta maquina no esta preparada
para un uso externo. No use
chorros de agua para limpiar
la maquina, no posicione la
maquina donde se utilizan
L chorros de agua. )

A ATENCION A
El uso de esta maquina es de
tipo estrictamente profesional.
La maquina debe instalarse
en lugares donde el uso esta
reservado a personal preparado.
Se prohibe el uso por parte de

L ninos.

A ATENCION A
La maquina esta preparada
para ser conectada
permanentemente a una
instalacion eléctrica fija.

Se recomienda instalar un
interruptor diferencial con una
corriente operativa residual

.

5. Mantenimiento y Limpieza Periodica

A ATENCION A

La maquina debe instalarse de
modo que el personal técnico

para cualquier posible
intervencion de mantenimiento.

Vs

pueda acceder a ésta facilmente

.

A ATENCION A

En cuanto a las operaciones
de limpieza, no sumerja en
ni pulverice agua sobre la

maquina. Siga las instrucciones
recogidas a continuacion

(__nominal no superior a 30mA.

prestando mucha atencion.
|\

J

A ATENCION A
Para evitar roturas o pérdidas:
no ponga ni instale la maquina

pueda congelar el agua en
la caldera o en el sistema

hidraulico.

Ve

en lugares donde la temperatura

.

A ATENCION A
Nunca retire el portafiltro
cuando el relativo grupo esta en
fase de erogacion de liquidos
calientes. la caldera de café
contiene agua a temperatura
elevada, 52°C / 125°F, y puede
causar al instante quemaduras
(graves o0 la muerte por abrasion. j

Si no se cumplen las mencionadas
indicaciones, el fabricante
declina toda responsabilidad por
daiios personales y/o materiales.

Lineamientos sobre el servicio general/seguridad

en la manutencion

e Antes de llevar a cabo cualquier tarea
de mantenimiento y/o limpieza, ponga
en posicion “OFF” el interruptor general
ubicado en la maquina y desconecte
el aparato de la red de alimentacién
eléctrica desenchufando el cable o
desconectando el disyuntor. Para realizar
las operaciones de limpieza, limitese a las
instrucciones indicadas en este manual.
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e Tenga cuidado cuando realice las tareas
de manutencién porque el equipo puede
estar caliente. Es aconsejable dejar que
el equipo se enfrie totalmente antes de
realizar cualquier tarea de manutencién.

1) Limpieza de los grupos y pozos de drenaje
- Ponga una cucharada de detergente
en polvo especifico para espresso en el
filtro ciego en el portafiltro (siguiendo las
instrucciones del producto) en el filtro,
acople el portafiltro en el grupo que se
desea limpiar.

- Mueva la manija del grifo hasta la
posicion elegida para la limpieza y el
ciclo se activara en cada grupo.

- Enjuague el grupo utilizando un filtro
normal haciendo salir agua caliente
varias veces.

2) Limpieza de los filtros

- Ponga 2 o 3 cucharaditas de detergente
en polvo especifico para espresso en 1/2
litro de agua dentro de un recipiente
resistente al calor y lleve a ebullicién.

- Sumerja completamente los filtros en
la mencionada solucién durante unos 30
minutos.

- Enjuague con agua limpia abundante vy,
al montar del nuevo los portafiltros con
filtros en los grupos, accione varias veces
la erogacion.

- Prepare un café para eliminar los sabores
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desagradables.

3) Limpieza de los portafiltros

Utilice un instrumento especifico para la
limpieza (escobilla) y lave los portafiltros
bajo el agua caliente. También es posible
utilizar un detergente neutro. Para una
limpieza extraordinaria, consulte el
manual del portafiltro.

4) Limpieza de la cubeta de descarga

Para limpiar, retire la cubeta de descarga
al menos dos veces por semana, limpie
bien el pozo de descarga retirando el
posible lodo del fondo utilizando una
cuchara.

5) Limpieza de la carroceria

Pase un pafio suave en el sentido del
posible satinado de las superficies de
acero inoxidable. No utilice en ningln
caso alcohol ni disolventes sobre las partes
escritas o pintadas para evitar dafarlas.

PLAQUITA
PERFORADA
TORNILLO

6) Limpieza de las plaquitas perforadas de
erogacion

- Por efecto de las operaciones de

descarga del portafiltro (tras la erogacion
de café), pequefios residuos de polvo
pueden obstruir poco a poco, también
parcialmente, los orificios de infusion.
Para limpiarla hay que quitarla, aflojando
el tornillo inferior, y sanearla con polvo
detergente.

- Ponga 2 o 3 cucharaditas de detergente
en polvo especifico para espresso en 1/2
litro de agua dentro de un recipiente
resistente al calor y lleve a ebullicién.

- Sumerja completamente el tornillo y la
plaquita perforada en la citada solucion
durante unos 30 minutos.

1) Filtro de agua/descalcificador
Véase la documentacién que acompafia
al filtro/descalcificador del agua para
consultar las instrucciones correctas de
funcionamiento y limpieza.

8) Retrolavado

El retrolavado se debe realizar regularmente

para asegurar el funcionamiento y la

limpieza correcta del sistema espresso.

Recomendamos realizar el siguiente

procedimiento todas las noches.

e Coloque una medida de detergente Puro
Caff en un filtro ciego e insértelo en el
grupo que se va a limpiar. (Use la cantidad
de detergente recomendada en el envase)

e Active el ciclo de limpieza moviendo la
palanca hasta la posicién asignada.



e |a pantalla de grifos mostrara “@@".
Durante este tiempo, activara y desactivara
automéaticamente la bomba para realizar
un ciclo de limpieza tipico.

Al finalizar, haga correr un flujo continuo
de agua a través del filtro.

Vuelva a insertar el filtro ciego y haga
funcionar el ciclo de limpieza automéatico
una vez mas, esta vez extrayendo el filtro
durante las pausas, vaciando el agua del
filtro y volviendo a insertarlo antes de que
comience el flujo de agua en el ciclo.
(Si el agua comienza a fluir antes de que
usted haya insertado el filtro, espere a
que finalice el ciclo para evitar el riesgo
de salpicaduras y quemaduras con agua
caliente)

Enjuague el grupo utilizando un filtro
normal haciendo salir agua caliente
varias veces.

Deseche el primer café espresso antes de
recomenzar con el servicio normal para
que el filtro se “estacione”.

IMPORTANTE

Si la maquina permanece inactiva por un
periodo superior a 8 horas o después de
periodos prolongados de inactividad, es
necesario prever ciclos de lavado antes
de realizar la erogacion para disfrutar al
maximo la potencialidad de la méaquina
respetando las siguientes indicaciones:
e (rupos: instalar los portafiltros
insertandolos en cada uno de los grupos
y girandolos como se describe en el
manual de uso. Luego, erogar como
minimo durante 2 minutos agua de cada
grupo de café.

Si la maquina no se acciona durante
periodos prolongados, es oportuno
seguir estas indicaciones de seguridad:

e Desconectar la maquina de la red
hidrica o de todos modos interrumpir la
conexion hidrica.

e Desconectar la maquina de la red
eléctrica.




6. Puesta Fuera de Servicio y Demolicion

1) Puesta fuera de servicio y demolicion

Primero ponga en posicién “0” u “OFF” el
interruptor general.

Desconexion de la alimentacion eléctrica
Desenchufe la maquina de café espresso
de la red eléctrica mediante el interruptor
general o el dispositivo del circuito
asociado. Retire el cable de alimentacion
de la conexién eléctrica.

Desconexidn de la instalacion hidrica

Cierre la alimentacién de agua con el
correspondiente grifo situado antes de
la entrada del agua/descalcificador.
Desenchufe el tubo de agua a la entrada
del agua/descalcificador.
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Desmonte el tubo de descarga del pozo.
Ahora puede retirarse la maquina del
mostrador prestando atencién durante las
operaciones para evitar caidas.

La maquina se compone de varios
materiales por lo tanto, en caso de que
no esté prevista su reutilizacién, debe
transportarse a una empresa especializada
que procedera al desmontaje separando
los materiales para el posible reciclaje
o el traslado a las plantas adecuadas de
eliminacion.

Es normas vigentes prohiben taxativamente
el abandono de la maquina en el suelo
publico o en cualquier otro lugar propiedad
de terceros.

Aviso de reciclaje:

Advertencia para la Proteccion del Medio Ambiente.

iLos aparatos eléctricos viejos estan com-
puestos por materiales valiosos, ajenos
a los residuos domésticos normales! Por
eso rogamos a nuestros clientes que con-
tribuyan a la salvaguarda del medio am-
biente y de los recursos entregando el
presente aparato a los centros de recogida
competentes, cuando estén presentes en
el territorio.



1. Operaciones Programadas de Mantenimiento y de Control
Estas operaciones se afiaden a las Operaciones de Mantenimiento y Limpieza Periédica como se especifica en el Cap. 6

Las siguientes operaciones de mantenimiento y control deberan ser realizadas periédicamente por personal técnico cualificado.
El tiempo necesario para el mantenimiento periédico esta determinado por la cantidad de trabajo cotidiano y/o el consumo de café.

Nota: La garantia no cubre estas operaciones periddicas.

CADA 3/4 MESES
= Sustitucién de las juntas del dureza del agua (la garantia obstrucciones
grupo no es valida si los parametros = Verificacion del correcto
= Sustitucién de las plaquitas del agua no se ajustan al rango funcionamiento de todos los
perforadas especificado en el capitulo interruptores
= Verificar la temperatura de “instalacion”) = Verificacion del estado del
preparacion del café = Inspeccionar la valvula o  filtro
= Verificar la presiéon de valvulas solenoides
preparacion del café = Inspeccionar las tuberias para

= Verificacién/anotacion de la ver que no existan fugas u

CADA ANO (ademas de las anteriores)
= Sustituciéon de los cestos = Revisiéon de la valvula de de cada cable en la regleta

portafiltro seguridad de bornes
= Inspeccion de los cableados = Inspeccién de la valvula de

eléctricos expansion
= Inspeccién de los dispositivos = Control de precisiéon del

de seguridad de las calderas correcto apriete a 2,4 Nm

CADA 3 ANOS (ademés de las anteriores)
= Comprobar las condiciones internas de las calderas y, si es necesario, enjuagar con un producto de limpieza adecuado e idéneo para
comida y bebida electrodomésticas.
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8. Balanza de Precision
1) Precauciones de uso

El sistema de pesado en condiciones
estaticas  (*) tiene una  exactitud
especificada de +/- 0,5g.

Para un funcionamiento correcto, aseglrese
de que:

e EI mantenimiento debe realizarse
debidamente, por parte de una persona
autorizada y de la manera indicada en este
manual;

e Utilice la maquina siguiendo las
instrucciones especificadas en este manual;
e Aseglrese de que la maquina esta
instalada sobre un mostrador plano y firme;
e Aseglrese de que el suministro eléctrico
es estable y sin ruidos eléctricos.

La etapa de pesado es inherentemente
delicada y, de hecho, se condicionada por:
e \Vibracion de la barra causada, por
ejemplo, por otros dispositivos;

e \ibraciones de la maquina causadas, por
ejemplo, por el uso del grupo adyacente.

(*) El pesado estatico consiste en pesar un
objeto cuyo peso es fijo durante todo el pesado.
La méquina no es un dispositivo de pesado
certificado para un pesado con caracter legal.

A ATENCION A
TRATESE CON CUIDADO CARGA MAXIMA 1Kg NO
LEVANTAR.
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- El sistema de pesado es un dispositivo de
precision que requiere mucha precaucion en
cuanto a su uso, limpieza y mantenimiento.

- En caso de retirar la bandeja o rejilla
principal, aseglrese de no golpear las
celdas de carga durante las operaciones de
desmontaje y montaje.

- Para proceder con el pesado del portafiltros
vacio o lleno de café en polvo, coléquelo tal
como se muestra a continuacion:

Unicamente para los usuarios de unidades con dos
grifos y hasculas de precision:

- Utilice Unicamente portafiltros y filtros La
Marzocco originales, identificados mediante
el siguiente simbolo:

PRECISION PORTAFILTER
|

- Utilice Gnicamente portafiltros con doble
chorro;

- No coloque en la balanza objetos que pesen
mas de 1kg;

- No coloque nunca més de 1 kg, a fin de
evitar que se dafien las balanzas;

- Utilice la balanza de alta precisién con
cuidado, evite golpes, caida de objetos y
picos de carga repentinos;

- Todo objeto que se vaya a pesar debe
colocarse correctamente en la rejilla de la
balanza.

2) Limpieza
- La limpieza de las “rejillas individuales”
debe realizarse con cuidado, sin sobrecargar
las celdas.

- Para un adecuado pesado del portafiltros,
aseglrese de que la rejilla esté limpia y seca;

- Para evitar el contacto con suciedad antes
de colocar el portafiltros, limpie y seque la
rejilla;

- Tenga cuidado durante los procedimientos
de limpieza para evitar que el agua caiga en
la balanza y en sus componentes eléctricos.






9. Guia Para la Programacion del Software Programacion “Barista”

Gl MODEAR
3Puls

e |
BPuls

HPy

QO@ Mantenga pulsado el botén T3 durante 5 segundos.

163Puls

page 34

Grourn Dosis
Hiustes
page 46 j j g " page 58 j j §

LBl Temperature
94,5 35,8°C
page 58

[osiz Hiustes
Reiniciar

page 50

0@O0[1 5. 1000

page 50 page 49
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Programacion “Barista”

Salida

Heri

page 61




Programacion “Técnico”

Enter Password

page 42

page 65 page 67 page 69 " page 71

page 105

000
Firmgare L, X z < Contador <
page 104 - page 102 page 100 page 97



Programacion “Técnico”

page 73 page 83 page 87 " page 93




Introduccion a la Programacion

Descripcion
e Esta maquina de café espresso esta dotada de CPU y muchos de sus parametros son configurables.

e Ademas, esta maquina de café espresso utiliza muchas comprobaciones de retroalimentacién para resolver problemas cuando se
manifiesten.

e | o siguiente es una breve introduccién a los mandos, al visor y al modo en que estos interactlian con el operador.

Visor digital

Visor digital
o Visor digital del Tap

Cabezal del grupo 1

Temporizador

Indicador de calentamiento
(encendido durante el calentamiento,
apagado cuando se ha alcanzado la
temperatura)

Accionamiento corto hacia arriba

Accionamiento corto hacia abajo
Nombre Accionamiento largo hacia arriba

Accionamiento largo hacia abajo

® e 6 6 0

Cabezal del grupo 2 (si esta presente)

Temperatura del grupo 1

©Q®0 O

Temperatura del grupo 2

El visor digital es una pantalla retroiluminada capaz de mostrar 2 lineas de 16 caracteres. El visor permite al operador interactuar con
la maquina de café espresso para modificar visualmente los valores de los parametros. Ademas, el visor facilita informacién util al
operador.

Pueden visualizarse numerosas alarmas que avisan al operador de una condicién anémala o de una averia. Asimismo, se visualizan
simples mensajes para avisar al operador del inicio de una operacion o de la necesidad de iniciar un proceso.
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Teclado

/\
\N/
'-
-

El teclado sirve para programar los parametros de software individuales.
La programacion de los parametros individuales solo es posible usando los botones.

Boton Descripcion
/ Este botdn se utiliza en la programacién de los parametros individuales, como el botén “back” del mend.
\ o 3 . /
Para simplificar, en este manual se representara con este simbolo \ con el nombre T1.
\ Este botén se utiliza en la programacién de los parametros individuales, como el botén “forward” del mend.
/ o . ; \
Para simplificar, en este manual se representara con este simbolo / con el nombre T2.
ey, Este botén se utiliza en la programacién de los parametros individuales, como el botén “enter” del mend.
N\

. g p , (X}
Para simplificar, en este manual se representara con este simbolo &

\/
I\ con el nombre T3.




Teclado

Boton Descripcion

Mantenga pulsado este botén durante 5 segundos para activar la funcién de retrolavado del grifo de espresso
nimero 1.

/\

\ Mantenga pulsado este botén durante 5 segundos para activar la funcién de retrolavado del grifo de espresso
/ nimero 2 (si esté presente).

i/ Mantenga pulsado este botén durante 5 segundos para acceder al nivel de programacién “Barista”.

(HLJ AN No se necesita contrasefia para el acceso.

i/ Mantenga pulsado este botén durante 10 segundos para acceder al nivel de programacién “Técnico”.

UELY AN Se necesita contrasefia para el acceso.

Pulse esta combinacién de teclas para salir del modo de programacion y volver a los parametros normales en
cualquier momento.

2
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Procedimiento de Primera Puesta en Marcha

Encendido de la Maquina para Descripcion
cafe ESDF&SSO A continuacién se describe el e Continle comprobando la conexiéon

(

procedimiento de encendido de la hidrica a la maquina de café espresso.
maquina de café espresso la primeravez e Continle asegurandose de haber llenado
que se pone en marcha. las calderas.

e Siga atentamente el proceso para evitar
posibles dafios a la maquina de café

€spresso.

Visor

Procedimiento operativo

Py
O
|
Ponga el interruptor principal en posicién 1.

Para proseguir con el proceso de arranque debera accionar la palanca del grifo hasta que salga agua del
grupo. Accione la palanca del grifo de nuevo para detener la salida del agua.

Para completar el proceso de arranque pulse cualquier botén.

ATENCION

TENSION PELIGROSA: DESCONECTAR DE LA RED ELECTRICA ANTES DE CUALQUIER
INTERVENCION

—




Procedimiento de Primera Puesta en Marcha

Encendido de la maquina
espresso: modo Standhy En esta posicion, el médulo esta en

Descripcion

la posicion de standby. En el modo

standby, todas las operaciones funcionan
normalmente pero no pasa electricidad
a los elementos térmicos. Este modo se
utiliza para cebar el sistema durante la

(

instalacién y también puede ser Gtil para

algunas aplicaciones de diagnéstico.

Visor

Procedimiento operativo

T
o
’ '
Ponga el interruptor principal en posicién 1. J

2 El mensaje de la izquierda apareceré cuando se encienda la maquina espresso.

NOTA: Aseglirese de haber retirado todo el aire del grupo antes de poner en marcha la méaquina de café
espresso.

Esta operacién solo debe llevarse a cabo una vez, con motivo del ajuste inicial o cuando se extrae el agua de
la caldera de café.

Las instrucciones para extraer el aire de los grupos estan disponibles en la guia de instalacion.

ATENCION

TENSION PELIGROSA: DESCONECTAR DE LA RED ELECTRICA ANTES DE CUALQUIER
INTERVENCION

—




Procedimiento de Primera Puesta en Marcha

Encendido de la Maquina para Descripcion
Café ESI]I'ESSO A continuacion se  describe el e Continle comprobando la conexion
procedimiento de encendido de la hidrica a la maquina de café espresso.
maquina de café espresso la primeravez e Continle asegurandose de haber llenado
que se pone en marcha. las calderas.

e Siga atentamente el proceso para evitar
posibles dafios a la maquina de café

€spresso.

Visor

Procedimiento operativo

Py
O
|
Ponga el interruptor principal en posicién 1.

Para completar el proceso de arranque pulse cualquier botén. Se mostrara la pantalla que aparece a la izquierda.
Una vez que se alcance la temperatura configurada, estos rectangulos se apagaran y se encenderan todas las
luces de los botones (si esta opcion esta habilitada en el menu del barista). La maquina estara entonces lista
para su uso. Durante el funcionamiento normal de la maquina, la intermitencia de los rectangulos indica el
calentamiento intermitente necesario para mantener la temperatura.

ATENCION

TENSION PELIGROSA: DESCONECTAR DE LA RED ELECTRICA ANTES DE CUALQUIER
INTERVENCION

—




Procedimiento de Apagado

Apagado de la Maquina para Descripcion
cafe ESDI’ESSO A continuacién se describe el e Esta maquina prevé dos modalidades de

procedimiento de apagado de Ia apagado. Una modalidad apaga todos
maquina de café espresso. los componentes dentro de la maquina

e Siga atentamente el proceso para evitar de café espresso, mientras que la otra
posibles dafios a la maquina de café corta la energia a toda la maquina de
espresso. café espresso.

Visor

Procedimiento operativo

A continuacién se describe el procedimiento a seguir para apagar la maquina de café espresso de forma
segura.

El mensaje de la izquierda aparecera cuando se encienda la maquina espresso.

El mensaje de la izquierda aparecera cuando se apague la maquina espresso.

Durante el mantenimiento o si se dan otras condiciones que lo exijan, ponga el interruptor en posicién O.

La maquina de café espresso esta apagad y no aparece nada en el visor. Es importante seguir este procedimiento
cuando se apaga la maquina. En caso contrario, podria dafiarse la instalacién electrénica.
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Acceso a la Modalidad de Programacion

Modalidad de Programacion Descripcion

e Para modificar los valores de cualquier e Nivel Barista - Los parametros recogidos en

parametro, antes de nada el operador este nivel son los que el operador puede

debe acceder a la modalidad de cambiar para intervenir en la calidad

programacion. del café espresso. Para acceder a estos
e En la modalidad de programacion existen parametros no se necesita contrasefia.

dos niveles que permiten programar
parametros especificos.

e | 0s dos niveles de programacién son los
siguientes:

Visor Procedimiento operativo
Nivel de programacion “Barista”

Cuando la maquina de café espresso estd encendida, pulse y mantenga pulsado el botén T3 K. Unos 5
segundos después aparece la siguiente visualizacion.

9 Se trata del nivel de programacién “Barista”. Permite programar la cantidad de la preparaciéon de cada botén,
configurar las calderas del café y la preinfusién y habilitar/inhabilitar la resistencia.

: . . . /7 \
3 Para salir del modo de programacion, navegue hasta el mend de salida mediante los botones T1 \ 0 T2 /.
Pulse el boton T3 3K para confirmar la salida o pulse los botones T2 y T3 al mismo tiempo.
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Acceso a la Modalidad de Programacion

Modalidad de Programacion Descripcion

o Nivel técnico - Los parametros recogidos

en este nivel son los que el técnico

puede cambiar para intervenir en las
prestaciones de la maquina de café
espresso. Estos parametros vienen
configurados de fabrica y su regulacion

requiere la intervencion de un técnico.

La Marzocco recomienda no realizar
modificaciones en este nivel. Para
acceder a estos parametros se necesita
la contrasefa del técnico.

Visor

Procedimiento operativo

4

Nivel de programacion “Técnico”

Cuando la maquina de café espresso esta encendida, pulse y mantenga pulsado el botén T3 £K. nos 10

segundos después aparece la siguiente visualizacion.

. . . _ / \
Se trata del nivel de programacién “Técnico”. Introduzca la contrasefia y pulse los botones T1 \y T2 / para

1Y4

recorrer los parametros disponibles; pulse el botén T3 i\ para confirmar su seleccién.

Nota: Es necesario ir hasta el menl de salida para salir de la modalidad de programacién, o pulsar

simultdneamente los botones T2 y T3.
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Lavado de los Grupos

Lavado de los Grupos B

e Este parametro permite al operador lavar e EI procedimiento de enjuagado esta

los grupos de café de manera automatica pensado para dar al operador mayor
realizando, varios ciclos de limpieza. flexibilidad y libertad respecto a esta
[ e Esta maquina de café espresso tiene operacion.

una funcién de enjuagado del grupo
(enjuagado por chorros) integrada en la

electrénica.

Visor

Procedimiento operativo

2 al vacio iniciara y apagaré el ciclo. Hay unos 10 ciclos preprogramados con un intervalo de 4 segundos. Para

Cuando la maquina de café espresso esta en/cendida, para activar el procedimiento de levado pulse y mantenga
pulsados simultaneamente los botones T1 \ y T3 K.

Esto activa el procedimiento de lavado de cada grupo.

Una vez activado, la bomba de agua se pondréa en funcionamiento y la valvula eléctrica del grupo especifico

interrumpir el enjuagado manualmente, pulse cualquier botén.

NOTA: Para enjuagar correctamente los grupos, ponga una pequefia cantidad de detergente de limpieza en un
cesto portafiltro ciego e introdlzcalo en el grupo a enjuagar antes de activar el proceso de enjuagado.
Enjuague el grupo utilizando un filtro normal haciendo salir agua caliente varias veces.

LA MAYOR PARTE DE LOS DETERGENTES FORMAN ESPUMA DURANTE EL PROCESO DE LIMPIEZA. ESTE ESPUMA SE
RECOGE EN EL DEPOSITO DE CARGA Y PUEDE IMPEDIR QUE EL AGUA DE DESECHO FLUYA DE MANERA FUNCIONAL.

LENJUAGUE SOLO UN GRUPO DE CADA VEZ. EL ENJUAGADO DE VARIOS GRUPOS SIMULTANEAMENTE PODRIA PROVOCAR

EL DESBORDAMIENTO DEL DEPGSITO.




Programaci()n “Barista” (sslo en los modelos de maquina para café espresso ABR)

Brewratio

Descripcion

e Para la preparaciéon en modo brew ratio,
configure este modo introduciendo la
configuracion del software.

El procedimiento de pesado del portafiltros
vacio o lleno de café en polvo se muestra
a continuacién.

&& e Este parametro guarda los valores para e Brew ratio: este modo es la proporcion
la preparacion segun la tecnologia brew entre el café en polvo y el peso de la
& f ratio. bebida
(Y (T e Estos valores también se pueden
cambiar manualmente introduciendo la
configuracién del software.
Visor Procedimiento operativo
bgthm Pesaje del portafiltro de precision
@ S @ 1 Cuando la maquina de café espresso esté encendida, bajar la palanca durante un tiempo superior a 2 segundos,
") 7] los 2 testigos inferiores empiezan a parpadear y los segmentos del crono giran.
=0
00y A
© v Cuando los testigos inferiores dejan de parpadear, posicionar el portafiltro de precisién vacio en el alojamiento

9 practicado en la rejilla como se describe en el capitulo 8. El valor se registra automéaticamente.
Este procedimiento debe realizarse en la primera instalacién, aunque es posible repetirlo en cualquier momento
(por ejemplo si utilizamos un set de portafiltros).

3 Cuando los testigos inferiores se apagan y los segmentos del crono dejan de girar, la calibracién del portafil-
tro de precisién ha terminado.




(sélo en los modelos de maquina para café espresso ABR) Programaci()n “Barista”

Brewratio Descripcion

El procedimiento de pesado del portafiltros e Para la preparacién en modo brew ratio,

vacio o lleno de café en polvo se muestra configure este modo introduciendo la
—— a continuacién. configuracién del software.
85]85] e Este parametro guarda los valores para e Brew ratio: este modo es la proporcion
la preparacién segln la tecnologia brew entre el café en polvo y el peso de la
6 o ratio. bebida
(Y (T e Estos valores también se pueden
cambiar manualmente introduciendo la
configuracién del software.
Visor Procedimiento operativo
== Pesaje del portafiltro de precision llenado café en polvo
H e a 4 Cuando la méaquina de café espresso esta encendida, subir la palanca durante un tiempo superior a 2 segundos,
") ® los 2 testigos superiores empiezan a parpadear y los segmentos del crono giran.
==
P n
(3] a q o . . . . ey 5
® v Cuando los testigos superiores dejan de parpadear, posicionar el portafiltro de precisién lleno de café en polvo

5 en el alojamiento practicado en la rejilla como se describe en el capitulo 8. El valor se registra automéaticamente.
Este procedimiento debe realizarse en |la primera instalacién, aunque es posible repetirlo en cualquier momento
(por ejemplo si utilizamos un set de portafiltros).

6 Cuando los testigos superiores se apagan y los segmentos del crono dejan de girar, la calibracién del portafil-
tro de precisiéon ha terminado.
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Programacion “Barista”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa

0 peso. e Modo BREW RATIO: proporcién entre el
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

selecciéon permanecera iluminado.

Procedimiento operativo

Cuando la maquina de café espresso esta encendida, pulse y mantenga pulsado el botén T3 &K para acceder
a la programacioén “Barista”. Unos 5 segundos después aparece la siguiente visualizacion.

) /7 \ . . L
Pulse el botén T1 \ o T2 / para visualizar el menu siguiente:

Pulse el boton T3 2K para iniciar el procedimiento de programacion de las dosis.

_ . V4 N\ . "
Pulse el boton T3 3K para entrar en el ment y muévase utilizando T1 \y T2 / para elegir entre

pulse el botén T3 3K para confirmar el valor deseado.




Programacion “Barista”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador e Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa

0 peso. e Modo BREW RATIO: proporcién entre el
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

selecciéon permaneceréa iluminado.

Procedimiento operativo

. . . /7 \ i
it para entrar en el mend y muévase utilizando T1 N\ y T2 / para elegir entre i

{EHED y COHUTIHUE, pulse el botén T3 2K para confirmar el valor deseado.

1%t ALY 1y

5 Pulse el botén T3 &

{ MR E p MW
L I 1 e e

)
I
[
i

6 Pulse el botén T3 3K para iniciar el procedimiento de programacion de las dosis.

7 Para configurar el tiempo de preparacién de un café corto, debera accionar la palanca del grifo hasta que salga
agua del grupo. Accione la palanca del grifo de nuevo para detener y guardar la dosis deseada.




Programacion “Barista”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador

selecciéon permanecera iluminado.

Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa
0 peso. e Modo BREW RATIO:
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

proporcién entre el

Procedimiento operativo

Pulse el botén T1 ( y T2 > para visualizar IE dosis de cada boton. Pulsando el botén T3
8 valor de la dosis, utilice el botén T1 \ o T2 # para modificar este valor. Pulse el botén T3
el valor deseado.

¥ p a - /7 \ .
0K para entrar en el menti y muévase utilizando T1 \y T2 / para elegir

y , H (w1v4

9 Pulse el botén T3

10 Pulse el botén T3

(1v4

11 Pulse el botén T3 K para iniciar el procedimiento de programacién de las dosis.

. . ) o / \ :
0K para entrar en el ment y muévase utilizando T1 Ny T2 / para elegir entre

0K, parpadears el
K para confirmar

entre Fl

, pulse el botén T3 i\ para confirmar el valor deseado.

, pulse el botén T3 i\ para confirmar el valor deseado.




Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador
programar la cantidad de café (cantidad
de la preparacién) para cada indicador
de seleccion.

e | a cantidad de la preparacién se puede

J configurar en tiempo (segundos), pulsos

0 peso.
e Una vez programado, el indicador de
selecciéon permaneceréa iluminado.

Programacion “Barista”

Es posible configurar la dosis para
una preparacioén corta y una larga en el
mismo indicador de seleccién.

Modo PULSOS: control de dosis en
volumen

Modo MASA: control de dosis en masa
Modo BREW RATIO: proporcién entre el
café en polvo y el peso de la bebida

Procedimiento operativo

el valor deseado.

(w174

. . N\ o
valor de la dosis, utilice el botén T1 \ o T2 / para modificar este valor. Pulse el botén T3

- - /7 \ : ;
Pulse el boton T3 3K para entrar en el menti y muévase utilizando T1 Ny T2 / para elegir entre |
pulse el botén T3 i\ para confirmar el valor deseado.

Para configurar el tiempo de preparacién de un café corto, debera accionar la palanca del grifo hasta que salga
agua del grupo. Accione la palanca del grifo de nuevo para detener y guardar la dosis deseada.

/7 \ . . . -

Pulse el botén T1 Ny T2 / para visualizar la dosis de cada botén. Pulsando el boton T3 &K, parpadears el
14
JUIAN

UK para confirmar




Programacion “Barista”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa

0 peso. e Modo BREW RATIO: proporcién entre el
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

selecciéon permanecera iluminado.

Procedimiento operativo

16

7 N\ N , . o e
Pulse T1 \ o T2 / para visualizar el ment de salida, pulse T3 2K para volver a la programacién “Barista”.

/7 \ . .
Pulse T1 \ 0 T2 7 para seguir programando los restantes parametros.

\ T . . -, P
Pulse T2 / y T3 3K simultaneamente para salir de la programacion y volver al uso normal de la maquina de
café espresso.
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(sélo en los modelos de maquina para café espresso ABR) Programaci()n “Barista”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador e Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa

0 peso. e Modo BREW RATIO: proporcién entre el
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

selecciéon permaneceréa iluminado.

Procedimiento operativo

Cuando la maquina de café espresso esta encendida, pulse y mantenga pulsado el botén T3 &K para acceder
a la programacién “Barista”. Unos 5 segundos después aparece la siguiente visualizacion.

) /7 \ . . T
Pulse el botén T1 \ o T2 / para visualizar el menu siguiente:

Pulse el boton T3 K para iniciar el procedimiento de programacion de las dosis.

- - / \ .
Pulse el botén T3 3K para entrar en el menti y muévase utilizando TL Ny T2 / para elegir entre |

, pulse el botén T3 2K para confirmar el valor deseado.




Programaci()n “Barista” (sslo en los modelos de maquina para café espresso ABR)

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa

0 peso. e Modo BREW RATIO: proporcién entre el
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

selecciéon permanecera iluminado.

Procedimiento operativo

/7 \ . - .
Pulse el botén T1 N\ o T2 / para ver la dosis de cada botén. Al pulsar el boton T3 2K, el valor de la dosis

/7 \ ) i - .
parpadea. Pulse el botén T1 N\ o T2 / para cambiar el valor y pulse el botén T3 3K para confirmar el valor

deseado.

/7 \ -
Pulse el botén T1 \ o T2 / para ver la masa de café de cada grupo. Al pulsar el botén T3 0K el valor parpadea.

/ \ . - .
Pulse el botén T1 N\ o T2 / para cambiar el valor y pulse el botén T3 23K para confirmar el valor deseado.

/7 \ i _
Pulse el botén T1 N\ o T2 / para ver la masa del portafiltros de cada grupo. Al pulsar el boton T3 2K, el valor

parpadea. Pulse el botén T1 N\ o T2 / para cambiar el valor y pulse el botén T3 3K para confirmar el valor

deseado.

/7 \ i _
Pulse el botén T1 N\ o T2 / para ver la masa del portafiltros de cada grupo. Al pulsar el botén T3 2K, el valor

parpadea. Pulse el botén T1 N\ o T2 / para cambiar el valor y pulse el botén T3 3K para confirmar el valor

deseado.




(sélo en los modelos de maquina para café espresso ABR) Programaci()n “Barista”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador e Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa

0 peso. e Modo BREW RATIO: proporcién entre el
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

selecciéon permaneceréa iluminado.

Procedimiento operativo

10

11

/7 \ _
Pulse el botén T1 N\ o T2 / para ver la masa de café de cada grupo. Al pulsar el boton T3 2K, el valor parpadea.

/ \ . i - :
Pulse el botén T1 N\ o T2 / para cambiar el valor y pulse el botén T3 2K para confirmar el valor deseado.

/7 \ . . , . ) i O Radis™
Pulse T1 \ o T2 / para visualizar el ment de salida, pulse T3 3K para volver a la programacién “Barista”.

/7 \ . .
Pulse T1 \ o T2 / para seguir programando los restantes parametros.

\ Y , . . A
Pulse T2 / y T3 O simultaneamente para salir de la programacion y volver al uso normal de la maquina de
café espresso.
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Programacion “Barista”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador
cancelar todas las dosis configuradas.

Visor Procedimiento operativo

1 Cuando la maquina de café espresso esta encendida, pulse y mantenga pulsado el botén T3 &K para acceder
a la programacioén “Barista”. Unos 5 segundos después aparece la siguiente visualizacion.

2 Pulse el botén T3 3K para entrar en el procedimiento de programacion de las dosis.

3 Pulse el botén T3 3K para confirmar el procedimiento.

4 Se habran borrado todos los ajustes.




Programacion “Barista”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador
cancelar todas las dosis configuradas.

Visor Procedimiento operativo

(1Y

/7 \ Lo . : i Cup
9 PuseTioT2/ para visualizar el menu de salida, pulse T3 iR para volver a la programacién “Barista”.

/7 \ . .
6 Pulse T1 \ 0 T2 7 para seguir programando los restantes parametros.

\ T . . - P
7 Pulse T2 / y T3 3K simultaneamente para salir de la programacion y volver al uso normal de la maquina de
café espresso.
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Programaci()n “Barista” (sslo en los modelos de maquina para café espresso ABR)

Programacion Bascula Descripcion

e Este parametro permite al operador e La dosis se puede configurar en pulsos o
visualizar y modificar manualmente la peso.
dosis de cada indicador de seleccién.
e Para una mayor precision y coherencia
de las dosis, le recomendamos
} configurar cada indicador de seleccién.

Visor Procedimiento operativo

1 Cuando la maquina de café espresso esta encendida, pulse y mantenga pulsado el botén T3 &K para acceder
a la programacioén “Barista”. Unos 5 segundos después aparece la siguiente visualizacion.

/ \ . . L
2 Pulse el botén T1 \ o T2 / para visualizar el menu siguiente:

3 Pulse el botén T3 BK para iniciar el procedimiento de programacién de las dosis.

. - , . ; . / \
4 Pulse el botén T3 3K para entrar en el ment, muévase por los parametros utilizando los botones TL Ny T2 /
para ajustar el valor deseado. Este parametro es Gnico para todos los grupos.




(sélo en los modelos de maquina para café espresso ABR) Programaci()n “Barista”

Programacion Bascula Descripcion

e Este parametro permite al operador e La dosis se puede configurar en pulsos o
visualizar y modificar manualmente la peso.
dosis de cada indicador de seleccién.
e Para una mayor precision y coherencia
de las dosis, le recomendamos
J configurar cada indicador de seleccién.

Visor Procedimiento operativo

/7 \ . . : . ) e wpa s
5 Pulse T1 \ o T2 7/ para visualizar el menu de salida, pulse T3 oK para volver a la programacion “Barista”.
programming.

/7 \ . .
6 Pulse T1 \ 0 T2 7 para seguir programando los restantes parametros.

\ T . . - P
7 Pulse T2 / y T3 3K simultaneamente para salir de la programacion y volver al uso normal de la maquina de
café espresso.
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Programaci()n “Barista” (sslo en los modelos de maquina para café espresso ABR)

Caldera de Café Descripcion

e FEste parametro permite al técnico e En las maquinas espresso con un

programar la temperatura de la caldera grupo solamente se puede configurar
de café. Cada grupo puede tener una la caldera del café 1, mientras que en
programacion diferente. las maquinas espresso con dos grupos
también se puede configurar la caldera

} del café 2.

Procedimiento operativo

Cuando la maquina de café espresso esta encendida, pulse y mantenga pulsado el botén T3 &K para acceder
a la programacioén “Barista”. Unos 5 segundos después aparece la siguiente visualizacion.

) /7 \ . . L
Pulse el botén T1 \ o T2 / para visualizar el menu siguiente:

Pulse el botén T3 2K para entrar en el mend.

) - , . . /7 \
Pulse el botén T3 3K para entrar en el men, moverse entre los parametros utilizando los botones T1 \y T2 / para
configurar la temperatura deseada, pulse el botén T3 3 para confirmar el valor. La temperatura que se indica a la
izquierda es la temperatura real del grupo mientras que la temperatura de la derecha es la temperatura configurada.




Caldera de Café Descripcion

e Este parametro permite al técnico e
programar la temperatura de la caldera

de café. Cada grupo puede tener una
programacion diferente.

Programacion “Barista”

En las maquinas espresso con un
grupo solamente se puede configurar
la caldera del café 1, mientras que en
las maquinas espresso con dos grupos
también se puede configurar la caldera
del café 2.

Procedimiento operativo

Y4

7 \ N : . o e
Pulse T1 \ o T2 / para visualizar el menu de salida, pulse T3 LK para volver a la programacion “Barista”.

/7 \ . .
Pulse T1 \ 0 T2 7 para seguir programando los restantes parametros.

Pulse T2 / y T3 3K simultaneamente para salir de la programacion y volver al uso normal de la maquina de

café espresso.
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Programacion “Barista”

Preinfusion o Preerogacion

Descripcion

e Este parametro permite al operador

programar el tiempo de preinfusiéon del
agua con el café. Cada grupo puede
tener una programacion diferente.

La preinfusion solo tiene dos valores
a regular para cada grupo. El tiempo
(en segundos) en el cual la valvula
de erogacion esta abierta durante el
ciclo de preerogacién. “ y el tiempo
(en segundos) en el cual la valvula de

erogacién esta cerrada durante el ciclo
de preerogacion, durante este tiempo
la bomba permanece activada. Una
vez terminado el ciclo de preerogacion,
continuara el ciclo normal de erogacién
hasta su término.

En una maquina espresso compuesta de
dos grupos, estos se identifican como
grupo 1y grupo 2.

Procedimiento operativo

Pulse el boton T3 2K para entrar en el mend.

Cuando la maquina de café espresso esta encendida, pulse y mantenga pulsado el botén T3 &K para acceder
a la programacioén “Barista”. Unos 5 segundos después aparece la siguiente visualizacion.

) /7 \ . . L
Pulse el botén T1 \ o T2 / para visualizar el menu siguiente:

/7 \
Press T1 \ or T2 / to select the group whose parameters you want to set.

(14

By pressing the T3 button wsi\ the first value will blink. Use the buttons T1 < and T2 > to reach the value

Y4

that you want to set, press T3 it to confirm. Repeat this operation to set the second value.
Permite configurar el tiempo de preinfusién dos segundos como minimo.




Preinfusion o Preerogacion

Descripcion

e Este parametro permite al operador

programar el tiempo de preinfusiéon del
agua con el café. Cada grupo puede
tener una programacion diferente.

La preinfusion solo tiene dos valores
a regular para cada grupo. El tiempo
(en segundos) en el cual la valvula
de erogacion esta abierta durante el
ciclo de preerogacién. “ y el tiempo
(en segundos) en el cual la valvula de

Programacion “Barista”

erogacién esta cerrada durante el ciclo
de preerogacion, durante este tiempo
la bomba permanece activada. Una
vez terminado el ciclo de preerogacion,
continuara el ciclo normal de erogacién
hasta su término.

En una maquina espresso compuesta de
dos grupos, estos se identifican como
grupo 1y grupo 2.

Procedimiento operativo

Pulse el boton T3 2K
\ .
/7 para elegir entre

/7 \ . : , . - D
Pulse T1 \ o T2 / para visualizar el ment de salida, pulse T3 3K para volver a la programacion “Barista”.

programming.

/ \ :
Pulse T1 \ o T2 / para seguir programando los restantes parametros.

\ L . . - -
Pulse T2 7y T3 O simultaneamente para salir de la programacion y volver al uso normal de la maquina de

café espresso.

, , . /7
para entrar en el menl, moverse entre los parametros utilizando los botones T1 \y T2

pulse el botén T3 3K para confirmar el valor deseado.
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Programacion “Barista”

Keypad LEDs Descripcion

e Este parametro permite al usuario
habilitar/inhabilitar el led del panel de
mandos.

Visor Procedimiento operativo

1 Cuando la maquina de café espresso esta encendida, pulse y mantenga pulsado el botén T3 &K para acceder
a la programacioén “Barista”. Unos 5 segundos después aparece la siguiente visualizacion.

/ \ . . L
2 Pulse el botén T1 \ o T2 / para visualizar el menu siguiente:

3 Pulse el botén T3 i
L
H

(174

/ para elegir entre pulse el botén T3 i\ para confirmar el valor deseado.

/ \ : .
4 Pulse T1 \ o T2 / para seguir programando los restantes parametros.




Programacion “Barista”

Keypad LEDs Descripcion

e Este parametro permite al usuario
habilitar/inhabilitar el led del panel de
mandos.

Visor Procedimiento operativo

\ - . . .
Press T2 / and T3 K at the same time to exit the programming mode and return to the normal use of the
espresso machine.
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Programacion “Barista”

Salida Meni Descripcion

e Este pardmetro permite al operador salir
de la programacion “Barista” y volver
} al uso normal de la maquina de café

espresso.
Flarg }

Procedimiento operativo

/ N\ Lo . . i P
1 puseTiloT22 para visualizar el men( de salida, pulse T3 2K para volver a la programacion “Barista”.

Como alternativa, es posible salir de la programacién “Barista” y volver al uso normal de la maquina de café
\ s .
espresso pulsando T2 / y T3 OK simultaneamente.
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Programacion “Técnico”

Descripcion

e Este parametro permite al técnico
modificar el idioma de la visualizacion.

Visor Procedimiento operativo

1 Cuando la maquina de café espresso esta encendida, pulse y mantenga pulsado el botén T3 K. Unos 10
segundos después aparece la siguiente visualizacién.

~ L. - / \ - .,
2 Introduzca la contrasefia del técnico utilizando los botones T1 N\, T2 / y T3 2K, Tras la aceptacion aparece la
siguiente visualizacién.

- . /7
3 Pulse el boton T3 3K para entrar en el ment, moverse entre los parametros utilizando los botones T1 N\ y T2

\ o . " . -
7/ para elegir el idioma deseado, pulse el botén T3 3K para confirmar la opcion.

/ \ : .
4 Pulse T1 \ o T2 / para seguir programando los restantes parametros.
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Programacion “Técnico”

e Este parametro permite al técnico
modificar el idioma de la visualizacion.

Procedimiento operativo

. , . . s 7 Y , , .
Para salir del menu, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \'y T2 / hasta visualizar el menu

de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del ment y volver al uso normal de la maquina de café espresso.

Como alternativa, es posible salir de la programacién “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

\ o
espresso pulsando T2 / y T3 OK simultaneamente.
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Programacion “Técnico”

Descripcion

Unidad de Medida de la
Temperatura e Este parametro permite al técnico

cambiar la visualizacion de la

temperatura de grados centigrados a
grados farenheit y viceversa.

Procedimiento operativo

De5|/3ués de\haber accedido al menu de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

p Y z p o ré
Pulse el botén T3 DK para entrar en el menu, moverse entre los parametros utilizando los botones T1 \'y T2

\ . . . i . -
/ para elegir la opcién deseada, pulse el botén T3 2K para confirmar la opcién.

/7 \ . .
Pulse T1 \ o T2 / para seguir programando los restantes parametros.

. , , : . / \ . . ,
Para salir del menud, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \'y T2 / hasta visualizar el menu

de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del menu y volver al uso normal de la maquina de café espresso.
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Programacion “Técnico”

Unidad de Medida de la Descripcion
Temperatura e Este parametro permite al técnico

cambiar la visualizacion de la
temperatura de grados centigrados a
grados farenheit y viceversa.

Visor Procedimiento operativo

Como alternativa, es posible salir de la programaciéon “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café
espresso pulsando T2 / y T3 OK simultaneamente.
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Programacion “Técnico”

Descripcion

e fEste parametro permite al técnico e EI nombre de usuario se visualiza
configurar un nombre de usuario de 16 constantemente en la segunda linea

caracteres. del visor.

Procedimiento operativo

De5|/3ués de\haber accedido al menu de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

2 Ny , - 7/ \ .
Pulse el boton T3 0K para entrar en el ment, utilice los botones T1 Ny T2 / para elegir la letra deseada, pulse
el boton T3 3K para confirmar y avanzar en la escritura.

/7 \ . .
Pulse T1 \ o T2 / para seguir programando los restantes parametros.

. , , , . / \ . . ,
Para salir del mend, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \y T2 / hasta visualizar el men(
de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del menu y volver al uso normal de la maquina de café espresso.
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Programacion “Técnico”

e fEste parametro permite al técnico e EI nombre de usuario se visualiza
configurar un nombre de usuario de 16 constantemente en la segunda linea
caracteres. del visor.

Visor Procedimiento operativo

Como alternativa, es posible salir de la programaciéon “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café
espresso pulsando T2 / y T3 OK simultaneamente.
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Programacion “Técnico

Cantidad de Grps Descripcion

e [Este parametro permite al técnico
configurar el namero de grupos.

Visor Procedimiento operativo

1 De5|/3ués de\haber accedido al menu de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

_ - /7 \ . PR
2 Pulse el boton T3 K para entrar en el mend y muévase utilizando T1 Ny T2 / para elegir entre 1 y &, pulse
el boton T3 3K para confirmar el valor deseado.

/7 \ . .
3 Pulse T1 \ o T2 / para seguir programando los restantes parametros.

. , , , . / \ . . ,
4 Para salir del mend, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \y T2 / hasta visualizar el men(
de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del menu y volver al uso normal de la maquina de café espresso.
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Programacion “Técnico”

Cantidad de Grps Descripcion

e [Este parametro permite al técnico
configurar el nimero de grupos.

Procedimiento operativo

Como alternativa, es posible salir de la programaciéon “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café
espresso pulsando T2 / y T3 OK simultaneamente.
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Programacion “Técnico”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador e Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa

0 peso. e Modo BREW RATIO: proporcién entre el
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

selecciéon permaneceréa iluminado.

Procedimiento operativo

De5|/3ués de\haber accedido al menu de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

) /7 \ . . T
Pulse el botén T1 \ o T2 / para visualizar el menu siguiente:

Pulse el boton T3 K para iniciar el procedimiento de programacion de las dosis.

- - / \ .
Pulse el botén T3 3K para entrar en el menti y muévase utilizando TL Ny T2 / para elegir entre |

, pulse el botén T3 2K para confirmar el valor deseado.




Programacion “Técnico”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador

Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa

0 peso. e Modo BREW RATIO: proporcién entre el
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

selecciéon permanecera iluminado.

Visor Procedimiento operativo

- /7 \ i
5 Pulse el botén T3 3K para entrar en el ment y muévase utilizando T1 \'y T2 / para elegir entre .

LEURE & COHUTIHUR pulse el botén T3 3K para confirmar el valor deseado.

6 Pulse el botén T3 3K para iniciar el procedimiento de programacion de las dosis.

7 Para configurar el tiempo de preparacién de un café corto, debera accionar la palanca del grifo hasta que salga
agua del grupo. Accione la palanca del grifo de nuevo para detener y guardar la dosis deseada.




Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador
programar la cantidad de café (cantidad

de la preparacién) para cada indicador
de seleccion.
e | a cantidad de la preparacién se puede

0 peso.

configurar en tiempo (segundos), pulsos
} e Una vez programado, el indicador de

selecciéon permaneceréa iluminado.

Programacion “Técnico”

Es posible configurar la dosis para
una preparacioén corta y una larga en el
mismo indicador de seleccién.

Modo PULSOS: control de dosis en
volumen

Modo MASA: control de dosis en masa
Modo BREW RATIO: proporcién entre el
café en polvo y el peso de la bebida

Procedimiento operativo

Pulse el botén T1 ( y T2 > para visualizar IE dosis de cada boton. Pulsando el botén T3
valor de la dosis, utilice el botén T1 \ o T2 / para modificar este valor. Pulse el botén T3 «

el valor deseado.

Pulse el botén T3 £

(1v4

- . / \ _
Pulse el boton T3 2K para entrar en el ment y muévase utilizando T1 \'y T2 / para elegir entre

(174

Pulse el botén T3 3K para iniciar el procedimiento de programacion de las dosis.

, ) - /7 \ )
K para entrar en el ment y muévase utilizando T1 \y T2 / para elegir entre

K, parpadeara el
K para confirmar

i, pulse el botén T3 it para confirmar el valor deseado.

pulse el botén T3 i\ para confirmar el valor deseado.




Programacion “Técnico”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa

0 peso. e Modo BREW RATIO: proporcién entre el
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

selecciéon permanecera iluminado.

Visor

Procedimiento operativo

Para configurar el tiempo de preparacién de un café corto, debera accionar la palanca del grifo hasta que salga
agua del grupo. Accione la palanca del grifo de nuevo para detener y guardar la dosis deseada.

/7 \ . . . -
Pulse el botén T1 \y T2 / para visualizar Is dosis de cada botén. Pulsando el botéon T3 3K, parpadeara el
valor de la dosis, utilice el botén T1 N\ o T2 / para modificar este valor. Pulse el botén T3 3K para confirmar

el valor deseado.

. o / \ .
Pulse el boton T3 3K para entrar en el menti y muévase utilizando T1 Ny T2 / para elegir entre

, pulse el boton T3 2K para confirmar el valor deseado.




Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador e
programar la cantidad de café (cantidad

de la preparacién) para cada indicador

de seleccion. °
e | a cantidad de la preparacién se puede

configurar en tiempo (segundos), pulsos

0 peso. o
e Una vez programado, el indicador de

selecciéon permaneceréa iluminado.

Programacion “Técnico”

Es posible configurar la dosis para
una preparacioén corta y una larga en el
mismo indicador de seleccién.

Modo PULSOS: control de dosis en
volumen

Modo MASA: control de dosis en masa
Modo BREW RATIO: proporcién entre el
café en polvo y el peso de la bebida

Procedimiento operativo

16

(1Y

Pulse T1 ( oT2 > para visualizar el men( de salida, pulse T3 O

/7 \ . .
Pulse T1 \ 0 T2 7 para seguir programando los restantes parametros.

Como alternativa, es posible salir de la programacién “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

espresso pulsando T2 / y T3 3K simultaneamente.

'\ para volver a la programacion “Technical”.
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Programaci('m “Técnico” (solo en los modelos de maquina para café espresso ABR)

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador
programar la cantidad de café (cantidad

de la preparacién) para cada indicador
de seleccion.
e | a cantidad de la preparacién se puede

configurar en tiempo (segundos), pulsos
0 peso.
e Una vez programado, el indicador de

selecciéon permanecera iluminado.

Es posible configurar la dosis para
una preparacioén corta y una larga en el
mismo indicador de seleccién.

Modo PULSOS: control de dosis en
volumen

e Modo MASA: control de dosis en masa

Modo BREW RATIO: proporcién entre el
café en polvo y el peso de la bebida

Procedimiento operativo

Después de haber accedido al ment de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones

7 \ . . -
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

) /7 \ . . L
Pulse el botén T1 \ o T2 / para visualizar el menu siguiente:

Pulse el boton T3 2K para iniciar el procedimiento de programacion de las dosis.

_ . V4 N\ . "
Pulse el boton T3 3K para entrar en el ment y muévase utilizando T1 \y T2 / para elegir entre

(174

pulse el botén T3 i\ para confirmar el valor deseado.




(s6lo en los modelos de maquina para café espresso ABR) Programaci()n “Técnico”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador e Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa

0 peso. e Modo BREW RATIO: proporcién entre el
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

selecciéon permaneceréa iluminado.

Procedimiento operativo

/7 \ . - .
Pulse el botén T1 N\ o T2 / para ver la dosis de cada botén. Al pulsar el botén T3 K, el valor de la dosis

/7 \ . . 2 .
parpadea. Pulse el botén T1 N\ o T2 / para cambiar el valor y pulse el botén T3 3K para confirmar el valor

deseado.

/7 \ -
Pulse el botén T1 \ o T2 / para ver la masa de café de cada grupo. Al pulsar el botén T3 0K el valor parpadea.

/ \ . - !
Pulse el boton T1 N\ o T2 / para cambiar el valor y pulse el botén T3 2K para confirmar el valor deseado.

/7 \ , _
Pulse el botén T1 N\ o T2 / para ver la masa del portafiltros de cada grupo. Al pulsar el boton T3 2K, el valor

parpadea. Pulse el botén T1 N\ o T2 / para cambiar el valor y pulse el botén T3 3K para confirmar el valor

deseado.

/7 \ , _
Pulse el botén T1 N\ o T2 / para ver la masa del portafiltros de cada grupo. Al pulsar el botén T3 2K, el valor

parpadea. Pulse el botén T1 N\ o T2 / para cambiar el valor y pulse el botén T3 3K para confirmar el valor

deseado.
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Programaci('m “Técnico” (solo en los modelos de maquina para café espresso ABR)

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador Es posible configurar la dosis para

programar la cantidad de café (cantidad una preparacioén corta y una larga en el

de la preparacién) para cada indicador mismo indicador de seleccién.

de seleccion. e Modo PULSOS: control de dosis en
e | a cantidad de la preparacién se puede volumen

configurar en tiempo (segundos), pulsos ® Modo MASA: control de dosis en masa

0 peso. e Modo BREW RATIO: proporcién entre el
e Una vez programado, el indicador de café en polvo y el peso de la bebida

selecciéon permanecera iluminado.

Procedimiento operativo

10

/7 \ -
Pulse el botén T1 \ o T2 / para ver la masa de café de cada grupo. Al pulsar el boton T3 2K, el valor parpadea.

/7 \ . i - :
Pulse el botén T1 N\ o T2 / para cambiar el valor y pulse el botén T3 &K para confirmar el valor deseado.

/7 \ . . , . ) T C o
Pulse T1 N\ o T2 / para visualizar el ment de salida, pulse T3 &K para volver a la programacién “Technical”.

/7 \ . .
Pulse T1 \ o T2 / para seguir programando los restantes parametros.

Como alternativa, es posible salir de la programacion “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

\ s .
espresso pulsando T2 / y T3 3K simultaneamente.




Programacion “Técnico”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador
cancelar todas las dosis configuradas.

Visor Procedimiento operativo

1 De5|/3ués de\haber accedido al menu de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

2 Pulse el botén T3 3K para entrar en el procedimiento de programacion de las dosis.

3 Pulse el botén T3 3K para confirmar el procedimiento.

4 Se habran borrado todos los ajustes.
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Programacion “Técnico”

Programacion Dosis Descripcion

e Este parametro permite al operador
cancelar todas las dosis configuradas.

Visor Procedimiento operativo

/7 \ . . , . - o L
9 Pulse T1\ o T2 / para visualizar el menu de salida, pulse T3 2K para volver a la programacién “Technical”.

/7 \ . .
6 Pulse T1 \ 0 T2 7 para seguir programando los restantes parametros.

Como alternativa, es posible salir de la programacién “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

N I
espresso pulsando T2 / y T3 K simultaneamente.
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(s6lo en los modelos de maquina para café espresso ABR) Programaci()n “Técnico”

Programacion Bascula Descripcion

e Este parametro permite al operador e Este parametro permite al técnico

visualizar y modificar manualmente la configurar diversos parametros de las
dosis de cada indicador de seleccion. balanzas como:
e Para una mayor precision y coherencia - Activacion/desactivacién del parametro
de las dosis, le recomendamos offset;
configurar cada indicador de seleccién. - Configuracion del tiempo de lectura de
e | adosis se puede configurar en pulsos o peso;
peso. - Calibracion de las balanzas;
- Actualizacién del software de las
balanzas.

Procedimiento operativo

Después de haber accedido al ment de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
7 \ . . -
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

Pulse el boton T3 3K para iniciar el procedimiento de programacion de las dosis.

Pulse el botén T3
/ para elegir entre
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. , , , . / \
Pulse el botén T3 3K para entrar en el ment, muévase por los parametros utilizando los botones TL Ny T2 /
para ajustar el valor deseado. Este parametro es Unico para todos los grupos.
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Programaci('m “Técnico” (solo en los modelos de maquina para café espresso ABR)

Programacion Bascula Descripcion

e Este parametro permite al operador e Este parametro permite al técnico

visualizar y modificar manualmente la configurar diversos parametros de las
dosis de cada indicador de seleccion. balanzas como:
e Para una mayor precision y coherencia - Activacién/desactivacion del parametro
de las dosis, le recomendamos offset;
configurar cada indicador de seleccién. - Configuracion del tiempo de lectura de
e | adosis se puede configurar en pulsos o peso;
peso. - Calibracion de las balanzas;
- Actualizacién del software de las
balanzas.

Visor

Procedimiento operativo

Este parametro indica que la balanza esté conectada correctamente, muévase utilizando las teclas T1 \y T2
\ . . L
/ para visualizar el menu siguiente.

Pulse el botéon T3 3K para iniciar el procedimiento de ensayo.

Retire de la balanza cualquier objeto y pulse el boton T3 3K para confirmar.

Posicione los pesos de referencia sobre la balanza y pulse el boton T3 2K para confirmar. A la fin del proceso

apareceran los valores de auto calibracion o un mensaje de confirmacion.
Repita esta operacién para cada grupo.

N\ 0 , Ny . . .
Pulse T2 / para proceder en la programacion y pulse el boton T3 2K para actualizar el firmware balanzas si
necesita.




(s6lo en los modelos de maquina para café espresso ABR) Programaci('m “Técnico”

Programacion Bascula Descripcion

e Este parametro permite al operador e Este parametro permite al técnico

visualizar y modificar manualmente la configurar diversos parametros de las
dosis de cada indicador de seleccion. balanzas como:
e Para una mayor precision y coherencia - Activacion/desactivacién del parametro
de las dosis, le recomendamos offset;
configurar cada indicador de seleccién. - Configuracion del tiempo de lectura de
e | adosis se puede configurar en pulsos o peso;
peso. - Calibracion de las balanzas;
- Actualizacién del software de las
balanzas.
Visor Procedimiento operativo

Pulse el boton T3 3K para entrar en el ment.

/ \ . . . .
Utilice los botones T1 \ 'y T2 / para visualizar la versién hardware y software instalada.

Pulse el boton T3 2K para salir del subment.

Pulse el boton T3 3K para iniciar el procedimiento de ensayo.
Ahora es posible poner cualquier peso en la balanza para comprobar su funcionamiento.




Programaci('m “Técnico” (solo en los modelos de maquina para café espresso ABR)

Programacion Bascula Descripcion

e Este parametro permite al operador e Este parametro permite al técnico

visualizar y modificar manualmente la configurar diversos parametros de las
dosis de cada indicador de seleccion. balanzas como:
e Para una mayor precision y coherencia - Activacién/desactivacion del parametro
de las dosis, le recomendamos offset;
configurar cada indicador de seleccién. - Configuracion del tiempo de lectura de
e | adosis se puede configurar en pulsos o peso;
peso. - Calibracion de las balanzas;
- Actualizacién del software de las
balanzas.
Visor Procedimiento operativo

/7 \ . . . . i p— A
13 Pulse T1\ o T2 / para visualizar el menu de salida, pulse T3 2K para volver a la programacién “Technical”.

/7 \ . .
14 Pulse T1 \ 0 T2 7 para seguir programando los restantes parametros.

Como alternativa, es posible salir de la programacién “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

N I
espresso pulsando T2 / y T3 K simultaneamente.

15
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Caldera de Café

Descripcion

J -

Este pardametro permite al técnico
configurar diversos pardmetros de la
caldera de café.

La temperatura de la caldera se mide
en su punto mas critico donde la
fluctuacion de la temperatura es mayor.
La temperatura del agua presente en
el interior de la cabeza del grupo se
mantiene constante gracias a la masa
del grupo. Aunque la temperatura de

Programacion “Técnico”

la caldera puede variar ligeramente, la
temperatura del agua dentro del grupo
es constante.

Para  calibrar  correctamente la
temperatura de cada café espresso,
es importante medir la temperatura
del agua dentro del grupo utilizando
un dispositivo externo para medir la
temperatura. La diferencia entre la
temperatura visualizada en el visor y la
temperatura medida puede compensarse
con el parametro “Offset T. café”.

Procedimiento operativo

DesBués de\haber accedido al menu de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

Pulse el boton T3 2K para entrar en el mend.

. " , . . /7
Pulse el boton T3 3K para entrar en el ment, moverse entre los parametros utilizando los botones T1 N\ y T2

/ para elegir entre i, pulse el boton T3 K para confirmar el valor deseado. In the case

YL
of option enabled you can set the following parameters.

. , . . 7 \
Pulse el botén T3 3K para entrar en el men(i, moverse entre los parametros utilizando los botones T1 \'y T2 / para
configurar la temperatura deseada, pulse el botén T3 3 para confirmar el valor. La temperatura que se indica a la

izquierda es la temperatura real del grupo mientras que la temperatura de la derecha es la temperatura configurada.

PELIGRO

LA CALDERA DE VAPOR CONTIENE AGUA A TEMPERATURA ELEVADA.

L UNA TEMPERATURA DEL AGUA SUPERIOR A 52°C PUEDE SER CAUSA DE GRAVES QUEMADURAS 0 MUERTE. J




Programacion “Técnico”

Caldera de Café Descripcion

e E| parametro OFFSET se utiliza para e La modificacion de este parametro

calibrar la temperatura del sistema podria producir resultados imprevistos.

de la caldera de café de modo que la e Es importante tomar nota de este valor
temperatura visualizada se corresponda antes de realizar cualquier cambio para
exactamente con la temperatura del asegurarse de estar en disposicion de
agua en la cabeza del grupo. restablecer la programaciéon de fabrica
Este parametro viene preconfigurado de en caso de producirse resultados
fabrica segln las pruebas iniciales de imprevistos. Cada maquina podria tener
esta maquina de café espresso. un valor diferente puesto que se ajustan

e Se aconseja no modificar este valor. individualmente.

Procedimiento operativo

, - . / \ .
Pulse el botén T3 3K para entrar en el ment, moverse con los botones T1 \y T2 / para configurar la
temperatura deseada, pulse el botén T3 oK para confirmar el valor.

/7 \ . . , . ) T C o
Pulse T1 N\ o T2 / para visualizar el ment de salida, pulse T3 &K para volver a la programacién “Technical”.

. , ; . . / \ , , i
Para salir del mend, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \y T2 / hasta visualizar el mend
de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del ment y volver al uso normal de la méaquina de café espresso.

Como alternativa, es posible salir de la programacion “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

\ s .
espresso pulsando T2 / y T3 3K simultaneamente.




Preinfusion o Preerogacion

Descripcion

e Este parametro permite al operador

programar el tiempo de preinfusiéon del
agua con el café. Cada grupo puede
tener una programacion diferente.

La preinfusion solo tiene dos valores
a regular para cada grupo. El tiempo
(en segundos) en el cual la valvula
de erogacion esta abierta durante el
ciclo de preerogacién. “ y el tiempo
(en segundos) en el cual la valvula de

Programacion “Técnico”

erogacién esta cerrada durante el ciclo
de preerogacion, durante este tiempo
la bomba permanece activada. Una
vez terminado el ciclo de preerogacion,
continuara el ciclo normal de erogacién
hasta su término.

En una maquina espresso compuesta de
dos grupos, estos se identifican como
grupo 1y grupo 2.

Procedimiento operativo

Después de haber accedido al ment de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones

7 \ . . -
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

Pulse el boton T3 2K para entrar en el mend.

) - , . . /7
Pulse el boton T3 3K para entrar en el ment, moverse entre los parametros utilizando los botones T1 N\ y T2

\ .
/ para elegir entre

/7 \ . . ]
Pulse T1 \ o T2 7 para seleccionar el grupo cuyos parametros queremos configurar.
parpadeara el primer valor, utilice los botones T1 \y T2 / para alcanzar el valor que

Pulsando el botén T3

queremos configurar, pulse T3 i\ para confirmar, repita esta operacién para configurar el segundo valor.
Permite configurar el tiempo de preinfusién dos segundos como minimo.

iy

(14

%, pulse el botén T3 i para confirmar el valor deseado.

(1Y
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Programacion “Técnico”

Preinfusion o Preerogacion

Descripcion

e Este parametro permite al operador

programar el tiempo de preinfusiéon del
agua con el café. Cada grupo puede
tener una programacion diferente.

La preinfusion solo tiene dos valores
a regular para cada grupo. El tiempo
(en segundos) en el cual la valvula
de erogacion esta abierta durante el
ciclo de preerogacién. “ y el tiempo
(en segundos) en el cual la valvula de

erogacién esta cerrada durante el ciclo
de preerogacion, durante este tiempo
la bomba permanece activada. Una
vez terminado el ciclo de preerogacion,
continuara el ciclo normal de erogacién
hasta su término.

En una maquina espresso compuesta de
dos grupos, estos se identifican como
grupo 1y grupo 2.

Procedimiento operativo

Pulse el botén T3 3
N .
/ para elegir entre

. , . /7
{ para entrar en el ment, moverse entre los pardmetros utilizando los botones T1 Ny T2

. , . , . / \ ) , i
7 Para salir del menu, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \ 'y T2 / hasta visualizar el menu

(174

de salida. Pulse el boton T3 i\ para salir del menu y volver al uso normal de la maquina de café espresso.

Como alternativa, es posible salir de la programacion “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

(w1Ye

\ . .
espresso pulsando T2 / y T3 Ui simultaneamente.

i, pulse el botén T3 para confirmar el valor deseado.

Y4

/7 \ . . , . ) i C o
] Pulse T1 \ o0 T2 / para visualizar el menu de salida, pulse T3 2K para volver a la programacién “Technical”.




Programacion “Técnico”

Descripcion

e Este parametro permite al usuario ajustar ® Este parametro admite 4 valores

la hora y el dia de la semana. modificables:
e Este parametro se utiliza para visualizar ° Horas
la hora y también el parametro “Auto ° Minutos
On/Off” ° Dia de la semana
° Formato hora 12h o 24h.

Procedimiento operativo

De5|/3ués de\haber accedido al menu de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

- . - 7/ N\ . .
Pulsando el boton T3 &K parpadeara el primer valor, utilice los botones T1 Ny T2 / para ajustar el reloj.
Repita la operacion para ajustar el dia de la semana.

. , ) , - /7 \ . . ,
Para salir del mend, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \ 'y T2 / hasta visualizar el men(
de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del ment y volver al uso normal de la méaquina de café espresso.

Como alternativa, es posible salir de la programacion “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

espresso pulsando T2 / y T3 3K simultaneamente.
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Programacion “Técnico”

Keypad LEDs Descripcion

e Este parametro permite al usuario
habilitar/inhabilitar el led del panel de

mandos.

Procedimiento operativo

DesBués de\haber accedido al menu de programacién “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

. " . . - /7
Pulse el boton T3 2K para entrar en el ment, moverse entre los parametros utilizando los botones T1 Ny T2

i pulse el boton T3 3K para confirmar el valor deseado.

\ .
/ para elegir entre i

. , ; . . / \ , , i
Para salir del mend, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \y T2 / hasta visualizar el mend
de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del ment y volver al uso normal de la méaquina de café espresso.

Como alternativa, es posible salir de la programacion “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

\ s .
espresso pulsando T2 / y T3 3K simultaneamente.




Programacion “Técnico”

Auto Activ/Apag. Descripcion

e [Este pardmetro permite al técnico e Ademaés, este ajuste permite dejar la
programar la maquina de café espresso maéaquina apagada durante varios dias de

para que se encienda y se apague a cierre consecutivos.
horarios preestablecidos.

Procedimiento operativo

De5|/3ués de\haber accedido al menu de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

Pulse el boton T3 2K para entrar en el mend.

Pulse el botén T3 Ok

. . . /7
para entrar en el menl, moverse entre los parametros utilizando los botones T1 \y T2
\N . v
/ para elegir entre

y DERLHPHLITHES, pulse el boton T3 &K para confirmar el valor deseado.

Si el parametro esta activado, es posible pulsar el boton T3 3K para entrar en el ment, moverse con los
/ \ . . i - .
botones T1 N\ y T2 / para ajustar el horario deseado, pulse el botén T3 3K para confirmar el valor.

p i , 7/ \ . .
Pulse el boton T3 3K para entrar en el ment, moverse con los botones T1 \y T2 / para configurar el horario
deseado, pulse el botén T3 K para confirmar el valor.
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Programacion “Técnico”

Auto Activ/Apag. Descripcidn

e [Este pardmetro permite al técnico e Ademaés, este ajuste permite dejar la
programar la maquina de café espresso maquina apagada durante varios dias de

para que se encienda y se apague a cierre consecutivos.
horarios preestablecidos.

Procedimiento operativo

. - . e \ . -
Pulse el botén T3 3K para entrar en el mend, moverse con los botones T1 \'y T2 / para elegir la opcion
deseada, pulse el botén T3 K para confirmar la opcion.

/7 \ . . , . ) T C o
Pulse T1 N\ o T2 / para visualizar el ment de salida, pulse T3 &K para volver a la programacién “Technical”.

. , ; . . / \ , , i
Para salir del menu, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \ 'y T2 / hasta visualizar el menu
de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del ment y volver al uso normal de la méaquina de café espresso.

Como alternativa, es posible salir de la programacion “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

\ s .
espresso pulsando T2 / y T3 3K simultaneamente.




Programacion “Técnico”

Descripcion

e Este parametro permite al técnico e Ademas, este ajuste permite dejar la
programar la maquina de café espresso maéaquina apagada durante varios dias de

para que se encienda y se apague a cierre consecutivos.
horarios preestablecidos.

Procedimiento operativo

De5|/3ués de\haber accedido al menu de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

Pulse el boton T3 2K para entrar en el mend.

. i , /7 \ :
Pulse el boton T3 2K para entrar en el menu, moverse con los botones T1 \'y T2 / para configurar la
temperatura deseada, pulse el botén T3 2K para confirmar el valor.

p - z , o /7
Pulse el botén T3 DK para entrar en el menu, moverse entre los parametros utilizando los botones T1 \y T2

N\ g g o 7 u . whn
/ para configurar el tiempo deseado en minutos, pulse el botén T3 2K para confirmar el valor. Un valor de “O

(cero) desactiva el parametro Eco Mode.
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Programacion “Técnico”

e Este parametro permite al técnicoajustar ® Es posible ajustar este parametro

una temperatura de mantenimiento en también durante el funcionamiento
caso de no usarse temporalmente la normal de la maquina pulsando T1y T2
maquina de café espresso. simultaneamente.

Procedimiento operativo

/7 \ . . , . - o L
Pulse T1\ o T2 / para visualizar el menu de salida, pulse T3 2K para volver a la programacién “Technical”.

, , ) , . /7 \ , , :
Para salir del menu, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \'y T2 / hasta visualizar el menu

de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del ment y volver al uso normal de la maquina de café espresso.

Como alternativa, es posible salir de la programacién “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

N I
espresso pulsando T2 / y T3 K simultaneamente.
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Programacion “Técnico”

Contador Dosis Café Descripcion

e Este parametro permite al técnico e Este parametro muestra diversos

visualizar la cantidad de la dosis de café valores:
y té. ° Dosis totales de café.
o Dosis de café para cada boton.
Visor Procedimiento operativo

1 De5|/3ués de\haber accedido al menu de programacioén “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

2 Pulse el botén T3 3K para entrar en el menu.

/ \ . . .
3 Pulse el botén T1 \ o T2 / para visualizar el menu siguiente:

- / \ .
4 Si sigue desplazandose con los botones T1 Ny T2 / podra ver las dosis totales.




Programacion “Técnico”

Contador Dosis Café Descripcion

e Este parametro permite al técnico e Este parametro muestra diversos

visualizar la cantidad de la dosis de café valores:
y té. ° Dosis totales de café.
° Dosis de café para cada boton.
Visor Procedimiento operativo

. /7 N\ .
9 S sigue desplazandose con los botones T1 \y T2 / podra ver las dosis totales.

/7 \
6 Si sigue desplazandose con los botones T1 \y T2 / podra ver las dosis totales.

o /7 \ .
1 Si sigue desplazandose con los botones T1 \y T2 / podra ver las dosis totales.

/7 \ . . . : - S —
8 Pulse T1 N\ o T2 / para visualizar el ment de salida, pulse T3 &K para volver a la programacién “Technical”.




Programacion “Técnico”

Contador Dosis Café Descripcion

e Este parametro permite al técnico e Este parametro muestra diversos

visualizar la cantidad de la dosis de café valores:
y té. ° Dosis totales de café.
o Dosis de café para cada boton.
Visor Procedimiento operativo

. , . . s e Y , . .
Para salir del menu, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \'y T2 / hasta visualizar el menu
de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del ment y volver al uso normal de la maquina de café espresso.

Como alternativa, es posible salir de la programacién “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

espresso pulsando T2 /y T3 OK simultaneamente.
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Programacion “Técnico”

Alarma Filtro Descripcion

e Este parametro permite al técnico e Un valor de “0” (cero) desactiva el

programar una alarma que avise parametro de alarma filtro.

al usuario de la necesidad de e Esta funcidon puede activarse o
mantenimiento o sustitucién del filtro desactivarse.

del agua.

e Una vez alcanzado el volumen

configurado, se visualizard el mensaje
de error “Alarma Filtro”.

Visor

Procedimiento operativo

DesBués de\haber accedido al menu de programacién “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

Pulse el botén T3 2K para entrar en el mend.

(174

. . - /7
Pulse el boton T3 2K para entrar en el ment, moverse entre los parametros utilizando los botones T1 N\ y T2
HA FHEITHEDS pulse el boton T3 &K para confirmar el valor deseado.

> para elegir entre

. i . . . /7
Pulse el boton T3 2K para entrar en el men(, moverse entre los pardmetros utilizando los botones T1 \'y T2

\ . ) .
/7 para configurar el valor deseado, pulse el boton T3 2K para confirmar el valor.
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Programacion “Técnico”

Alarma Filtros Descripcion

e Este parametro permite al técnico e Un valor de “0” (cero) desactiva el

programar una alarma que avise parametro de alarma filtro.

al usuario de la necesidad de e Esta funcion puede activarse o
mantenimiento o sustitucién del filtro desactivarse.

del agua.

configurado, se visualizard el mensaje

e Una vez alcanzado el volumen
} de error “Alarma Filtro”.

Procedimiento operativo

_ . / \
Press the T3 button 2K to enter the menu, move between the parameters with the buttons T1 \ and T2 / to
set the desired value, press the T3 button ¥ to confirm the value.

/7 \ . . , . ) i C o
Pulse T1 N\ o T2 / para visualizar el ment de salida, pulse T3 &K para volver a la programacién “Technical”.

. , ) , - /7 \ . . ,
Para salir del mend, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \ 'y T2 / hasta visualizar el men(
de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del ment y volver al uso normal de la méaquina de café espresso.

Como alternativa, es posible salir de la programacion “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

espresso pulsando T2 / y T3 3K simultaneamente.
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Programacion “Técnico”

Reiniciar Descripcion

e Este parametro permite al técnico e Esposiblereiniciar los ajustes realizados

reiniciar todos los valores volviendo a en la programaciéon “Barista” o los
los ajustes iniciales de fabrica. ajustes realizados en la programacion
“Técnico”.

Procedimiento operativo

DesBués de\haber accedido al menu de programacién “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

Pulse el botén T3 2K para entrar en el mend.

Pulse el boton T3 2K para reiniciar los ajustes realizados en la programacion “Barista”.

Pulse el botén T3 3K para reiniciar los ajustes realizados en la programacién “Técnico”.
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Programacion “Técnico”

e Este parametro permite al técnico e Esposiblereiniciar los ajustes realizados

reiniciar todos los valores volviendo a en la programaciéon “Barista” o los
los ajustes iniciales de fabrica. ajustes realizados en la programacion
“Técnico”.

Visor

Procedimiento operativo

/7 \ . . , . - o -
Pulse T1\ o T2 / para visualizar el menu de salida, pulse T3 2K para volver a la programacién “Technical”.

] p 2 . - 7/ \ . . ,
Para salir del menu, muévase entre los parametros utilizando los botones T1 \'y T2 / hasta visualizar el menu
de salida. Pulse el botén T3 2K para salir del ment y volver al uso normal de la maquina de café espresso.

Como alternativa, es posible salir de la programacién “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café

espresso pulsando T2 / y T3 3K simultaneamente.
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Programacion “Técnico”

Actualizacion Firmware Descripcion

e Este parametro permite al técnico
actualizar la centralita de la maquina

de café espresso mediante un pendrive
USB.

Procedimiento operativo

DesBués de\haber accedido al menu de programacién “Técnico” e introducido la contrasefia, utilice los botones
T1 N\ y T2 7 hasta visualizar lo siguiente.

Pulse el botén T3 2K para entrar en el mend.

(a1Y4
DEIEN

Introduzca el pendrive USB en el puerto correspondiente y pulse el botén T3

Una vez efectuada la actualizacién, la maquina de café espresso se reinicia. Ponga en interruptor en posicion
O (cero) y luego nuevamente en posicion 1.




Programacion “Técnico

Salida Men Descripcion

e Este parametro permite al técnico salir
de la programacién “Técnico” y volver
} al uso normal de la maquina de café

espresso.

Visor Procedimiento operativo

Pulse el botéon T3 2K para salir de la programacion “Técnico” y volver al uso normal de la maquina de café
espresso.
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